Tiragem: 24383 Pag: 12

CISION”

Weekend Econémico

Pais: Portugal Cores: Cor

Period.: Semanal Area: 26,24 x 34,32 cm?

ID: 28068320
BASTIDORES

19-12-2009 | Outlook Ambito: Economia, Negdcios e. | Corte: 1 de 2

POI

VIR 340
R b M i
S — et

REVH
.

THIIL AL iy

O Natal do Vinho do Porto

Entre as cepas do Douro profundo e as mesas de Natal, o Vinho do Porto
segue ao ritmo acelerado das maquinas. O esforco vale a pena: Dezembro
€ o melhor més do ano para os produtores

TEXTO ANTONIO FREITAS DE SOUSA/ FOTOSBRUNO BARBOSA

s coisas comecam no domi

nio dos deuses - nas alqui-

miassecretasdafundurada

terra que sobem aos caules

nahibernagio dolnverno -

e acabam na mesa dos que
para alguns ¢ um Deus a comemorar a sua
presenca infantil junto dos mortais mais
comuns: o Natal. A época de todos os ex
cessos - gastrondmicos, vinicos e fanta-
siosos, como se fosse uma tentacio de fe-
licidade que se vai esvaindo no desespero
dos 11 meses seguintes - vale cerca de
40"% das vendas do Vinho do Porto, que no
ano passado chegaram aos 375,8 milhdes
de euros, representando Dezembro mais
de 151 milhdes.

Deixando para outras conversas mais
demoradas oque se passa nointerior secre-
to das cepas até que delas brotam agueles
frutos queservem paraserem cortados, en-
ganchadoes, esmagados, calcados e final-
mente espremidos, a viagem do que vem
dentro das garrafas de Vinho dc Porto co-
mecapelasuatrasfegaparaascubasonde se
fazem provas, medi¢oes, cdleulos, misturas
delotes se forcasodissoe se esperaqueaca
bem osavatares proprios do precioso liqui-

As vendas de Vinho
do Porto
ascenderam aos 375
milhdes de euros em
2008. Dezembro
responde por cerca
de 40°%: mais de 151
milhdes de euros

do - paraalguns uma coisa quase como o
sangue, quase viva e a pulsar de respiracao.

Sejanasprofundezas dos vales perdidos
do Douro, seja nas margens do rio a de-
sembocadura da sua foz, em Gaia, as uni-
dades industriais de engarrafamento de
Vinho do Porto parecem sempre uin ema-
ranhado de plaquetas metalicas, fios de
chumbo e tubos de pldstico, onde oliquido
-amareladobrilhante ou vermelhao forte
deambula como se andasse perdido num
carrosselsem paragens.

O outro componente do efeito [inal, a
garrafa de vidro, é o primeiro a aparecer
na linha de producio: vem aos montoes,
agregado sobre paletesde madeiraa ver se
nio cai, eentrana primeirade muitas md-
quinas esquisitas muitos metros a sua
frente, onde o espera o primeiro passo de
um caminho longo, este primeiro bem
pouco extranrdindrio: a lavagem. A fun-
cioéprofunda, demorada e até aos cantos,
porque qualquer coisa que figue dentro da
garrafae nicseja vinhoso pode contribuir
paraestragar o produtofinal.

Limpa das impurezas mais embirrentas,
agarrafa segue por uma manga mecanica
que vaiestreitando & medida que progride,

para que, namdquina seguinte - a da jun-
cdoentre aembalagem e o preciosoliquido
cue anda por ali em bolandas, isto é, ado
enchimento - entre apenas na sua vez, A
mdquina produz uma rotagio no sentido
dos ponteiros do relogio, demorando cada
umauns 300 graus e possivelmenteum se
gundo e mein a acabar de encher.
Atingida com sucesso esta fase crucial
ca linha de producdo, seguem as garrafas
ainda uma de cada vez para o pistao que
lhes coloca arolha, devidamente de corti
ca enquanto as modernices das solugdes
sintéticas ndo chegam ao demorado e ve
lho sector do Vinho do Porto - esperando
-se que nunca venhamachegar, nioape-
nas em favor das trincheiras mais interes-
santes da tradicio, como ainda porque
modernidade nem sempre rima com qua
lidade. Depois da rolha vem o selo - aque-
le que é disponibilizado pelo Instituto do
Vinho do Douro e Porto e atesta que o que
vem dentro da garrafa veio do Douro e ndo
cas planicies imitativas da Califérnia on
cos socalcos sul-africanos de Montague
Qudtshoorn. A fase é, como se pode infe-
rir, de rotulagem, pelo que 0s passos se-
guintes témtodosa ver com isso: rotulo da
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Nesse espago
virtuoso existem
todos os virios.
tipos de vinho: em
garrala se forem
um qualquer que
esteja a venda ou
se forum vintage
(que envelhece em
recipiente de vidro)
ou em vasilhas de
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frente, rétulode trase ritulodo gargalo se
for caso disso, mais aquela tampa de plds-
tico no final, que serve para proteger aro-
lha de cortica e transformar a abertura de
uma garrafa num sarilho demorado e pe-
rigoso, a precisar de facas ou outro objecto
contundente.

Depois disto tud o, asgarrafas chegam a
uma praca larga onde novamente se jun-
tam num alegre tinir de vidro que pode
ensurdecer qualquer operdrio mais dis-
traido, e ficam a esperade, ainda mecani-
camente, serem isoladas em gruposde
seis (ou doze) para serem in troduzidas nas
caixas em que chegarioas lojas. Edepoisa
vez da formacio de um grupo maior de
muitas caixas, outra vez sobre palete de
madeira, que um poucomaisa frente é en-
volvida em pelicula de plastico, dando so-
lidez ao conjunto mas deitando por terra
as melhores praticas ecoldgicas, pelas
quais alguns dos melhores jovens euro-
peus andam a ficar com as cabecasracha-
das nas ruasantigas de Copenhaga.

Aviagem das garrafasentre umapontae
outra da pesada mdquina nio demorara
mais que cinco minutos, se tanto, mas o
mais espantoso € que, no caso presente (a

madeira se forem
vinhos novos ou
de lote a espera
de sequirem para
as unidades

unidade gaiense da Graham's, do podero-
so, grande e simpiético grupoSymington), a
maquineta consegue engarrafar até 11 mil
garrafas por dia com apenas uns quatro ou
cinco operadores noactivo, ficando apenas
para a memdria e paraos daguerredtipos
cheios de po asimagens dos batalhdes de
operdrias sentadas em banguinhos baixos e
estreitos que acabavam garrafasamio e a
vez cadauma. No edificio hd cinco dessas
maquinetas mais duas para lotes pequenos,
o que d4 em contas por alto a possibilidade
dedalisairem por diaumas setentamil gar-
rafas de Vinho do Porto. transportadas por
oito camidies TIR ou mais pelo menos no
Natal (com 30 paletes cada), que constante
eritmadamente levamasuacargaparauma
central logisticahs portas da cidade.

Parte desta producic segue paraas ins-
talagbes da Graham's logo ali ao lado na
zona histéricadas caves de Gaia, onde a
empresa assentou praga ha um monte de
décadas (em 1820). Nesse espaco virtuoso
existem todos os varios tipos de vinho: em
garrafa se forem um qualquer que esteja a
venda ou ser for um vintage (que envelhe-
ce em recipiente de vidro) ou em vasilhas
ce madeira se forem vinhos novos ou de

de engarrafamento

Parte desta
producio segue
para as instalacoes
da Graham’s logo
ali ao lado na zona
historica das caves
de Gaia, onde

a empresa assentou
praca ha um monte
de décadas

(em 1820)

lote a espera de seguirem para as unidades
de engarrafamento.

No recondito das caves de Gaia, a Gra-
ham'sesconde - punio esconde porquese
véem, mas estio fechados a chave - al-
guns dos seus tesouros mais preciosos,
como sejam um par de garrafas com a
insuspeita idade de 141 anos (1868), o que
de algum modo vem provar que a alquimia
dos vinhos - possivelmente, e a terem
existido, um dominio dos deuses anterio-
res 3 formaclo geoldgica do planeta
Terra - é uma metamorfose complexa,
versdtil einesperada.

Por sorte, desde hd mais de dois mil
anos e no mejo do tempo que perde numas
batalhas que importam pouco, o homem
decidiu tomar-se de brios, e tentou expli-
carexperimentando para o que raio servi-
riam aquelas bagas mais um menosem
bolaque um diaterd descobertoem estado
selvagem. L ainda por ldandam, esses ho-
mens - neste caso nos baldios do Douro
que por estas alturas se vai enchendo do
frio que queima - a ver seapuram o que a
terra e o sen humus e a sua vontade trans-
formam numa presenca quase impossivel
de esquecer emcada Natal.



