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Alguma vez pensou como sio certificados os vinhos do Portoz! Joa ALLoL

ara comegar, uma noticia

com gelo: a Confraria do

Vinho do Porto prepara-

-se para proclamar 2007

como Ano Vintage. O

que significa isso?! Sig-
nifica que varias empresas decla-
raram ter um vinho de qualidade
excepcional e que o Instituto do
Vinho do Douro e Porto (IVDP)
confirmou. Ora, era precisamente
aqui, mais propriamente ao edi-
ficio de 1933 que o Instituto tem
quase ao lado do Paldcio da Bolsa,
que queriamos chegar.

Desde hd umano, as instala-
¢des estdo abertas ao puiblico
paradar a conhecer o processo de
certificagio dos vinhos daquela
regido - Porto incluido. «Crid-
mos um circuito em que, sem
interferir com os profissionais, as
pessoas véem como sio feitos os
ensaios laboratoriais e senso-
riais», explica Carlos Soares,
responsével pela lojado IVDP.

Avisita comeca no belissi-
mo dtrio do edificio, de tectos
trabalhados, ao lado de um marco
pombalino de 1758. Passa-se
depois aos laboratérios onde,
com as garrafas identificadas
apensa por nimeros, as andlises

fisico-quimicas sdo realizadas:
massa voliimica, acidez, agtica-
res redutores, caracteristicas
cromiticas, ph, analise mineral
e microbiologica... Por ano,
explica a guia Filomena Moreira,
«passam por aqui mais de 5 mil
amostras de vinho.»

O visitante ndo entra na sala,
espreita por amplas janelas de
vidro, intercaladas com fotos dos
mesmos laboratdrios em 1940.

Porto e Norte
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Vé-se a evolugio tecnologica no
sector. Nem a aguardente vinica,
que interrompe a fermentagéo
do vinho do Porto, escapa: <E
preciso certificar que é de origem
organica», continua a guia.

Se passar os testes laborato-
riais, o vinho chega entfio a avan-
¢ada cimara de provas do IVDP
-a primeira do mundo. A{f, sete
provadores tém as condicoes
ideais para testar aroma, cor,
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limpidez, sabor, defeito e idade.
As provas so feitas apenas de
manhi e nunca mais de 20 por
dia. Os provadores estio, eles
proprios, sob constante avalia-
¢do: «10% das amostras sdo repe-
ticbes», explica Filomena, «Ten-
ta-se que uma andlise subjectiva
seja o mais objectiva possivel».
Para obter o selo de garantia

e poder ser comercializado, o
vinho tem de ser aprovado pelo
menos por quatro provadores,
que classificam os vinhos numa
escala de zeroadez.

Nio haver prova, no final, era
tortura! O bilhete dd direitoa
sentir o paladar de um branco
seco ou de uma reserva tawny. Na
lista, hA muitos mais a escolha:
«Tentamos dar a conhecer os di-
ferentes tipos de vinho do Porto
com particular incidéncia nas
categorias especiais», esclarece
Carlos. Naloja, imediatamente ao
lado da sala de provas e da media-
teca, estdo disponiveis para venda
cerca de 250 referéncias de vinho,
com pregos que vio dos seis aos
169 euros! Para além de merchan-
dising de produtos relacionados
com o Douro, livros e os elegantes
cdlices que Siza desenhou.
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