
  Tiragem: 80000

  País: Portugal

  Period.: Diária

  Âmbito: Informação Geral

  Pág: 10

  Cores: Cor

  Área: 9,37 x 28,13 cm²

  Corte: 1 de 1ID: 23873275 18-02-2009

>Aromas

Ficha Técnica 
Qualidade: DOC Douro 
Origem: Região Demarcada 
do Douro 
Castas: Touriga Nacional, Touri-
ga Franca, Tinta Roriz, Tinta 
Barroca 
Idade das vinhas: 10-20 Anos 
Modo de vindima: uvas corta-
das  à mão e transportadas em 
caixas de 30 kg 
Estágio: em cubas de aço inox  
até ao engarrafamento 
Enologia: Jorge Manuel Pintão / 
Luís Rodrigues 

O Coroa D’ouro Tinto 2005 
da Poças conquistou a Me-
dalha de Ouro no Concurso 
Internacional de Vinhos 
Berliner Wein Trophy, que 
decorreu o mês passado na 
Alemanha. O júri, constituí-
do por mais de 120 especia-
listas internacionais, avaliou 
cerca de 1.500 vinhos de di-
ferentes países, tendo Portu-
gal conquistado um total de 
63 medalhas nas categorias 
de Tintos, Brancos, Porto e 
Madeira. 
 
Campeão. Mas esta não é a 
primeira vez que este néctar 
se destaca. Já em 2008 con-
quistou 87 pontos (em 100) 
na edição de Novembro da 
Wine Spectactor. Produzi-
do a partir de castas tradi-
cionais da Região Demarca-
da do Douro, a marca Coroa 
D’ouro é hoje uma referên-
cia no seu segmento, tanto 
no mercado nacional como 
na exportação. 

A primeira colheita de Co-
roa D’ouro ocorreu em 1990, 
ano em que a Poças iniciou 
a produção dos vinhos do 
Douro. Este vinho é ideal 
para acompanhar queijos de 
diversas texturas e pratos de 
carne de confecção variada. 

Notas de prova 
Cor: Tinto 
Aroma: frutos silvestres maduros 
Paladar: encorpado, aveludado  
e aromático. Longa persistência 
aromática. 
Álcool: 13,21 
 
>€3,99* 
*€3,55 na Feira de Queijo, Enchi-
dos e Vinhos do Continente (até 
dia 24 de Fevereiro).

Conquista 
Medalha 
de Ouro

Coroa D’ouro 
Tinto 2005 


