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PORTO EM VERSAO ‘LIGHT’

Podera o célebre vinho do Douro transformar-se em caipirinh:a? FLORBELA MVES

proximar o celebre vinho
do Porto as camadas mais
jovens e o objectivo da
Real Companhia Velha,
uma das principais produ-
toras de vinho do Portoe
do Douro, que acaba de conceber
uma nova bebida: a Caipiroyal.
Dizem que ¢ uma espécie de caipi-
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rinha, mas sem a cachaga (aguar-
dente). Aquia base ¢

o Royal Oporto Extra Dry White,
um néctar feito a partir de varias
castas, como Malvasia Fina, Don-
zelinho Branco, Viosinho, Esgana-
-Cdo e Gouveio. Um vinho jovem
com um aroma frutado que faz
lembrar frutos secos e ideal parao
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rempo quente. Mas vamos
a tal caipirinha com vinho do
Porto, que pode ser preparada em
casa, mas estard disponivel em
varios bares e discotecas em
todo o Pais.

Junte-se gelo picado, agticar
mascavado, limas e frutas (moran-
go, ananas, ou limio) a escolha.
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Num copo esmaga-se a fruta se-
leccionada com agucar mascavado
agosto. Em scguida, num shaker,
junta-se gelo picado € mexe-se
bem. Adiciona-se o Royal Oporto
Extra Dry e obtém-se uma bebida
fresca para se refrescar nos dias
mais quentes que, ansiamos todos,
cheguem depressa.




