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MA HISTORIA DE GERACOES

Kste tinto especial com grandes

tradicoes no Douro, atraveés das familias
(Calém, Zeller e Borges, apresenta-se com

um aroma intenso e elegante a frutos
vermelhos maduros, ficando encorpado
na boca e com os taninos muito vivos.

SO provando.

Vale apena falar deste Douro
tinto especial. Pode parecer
ao leitor que ¢ apenas mais
um vinho que aparece no
mercado e faz sucesso, mas
nio. Na historiadeste vinho
DOC, Douro, Tinto, 2004

| juntam-se mais de vinte ge-
racoes de pessoas ligadas ao
Douro, a producao de vinho
e assuas tradicoes.

A pressio sobre as firmas
privadas ¢ familiares foi
enorme durante 0s anos oi-
tentae noventa, e muitas des-
sas familias nio tiveram ou-
tra saida que nao fosse a de
venderem as suas firmas as
multinacionais que procura-

| vam alinhar frentes de mer-
cado que fizessem sentido.
Como era preciso terem um
whisky ¢ um ou mais vinhos
do Porto para poderem en-
trar nos hipermercados,
compraram-nos. Ora este vi-
nhoque provei estasemana¢
justamente feito por trés dos
descendentes das familias
Jos¢ Maria Calém, Cristiano
van Zeller e Jorge Serodio
Borges que juntamentre sias
referidasvinte geracoes. Des-
de que comecaram a traba-
lhar fizeram a producio des-
te tinto de 2004 e tém outro,
ja de 2005, para ser lancado
na parte final do ano.

Desde logo se nota, ao provar,
que este vinho foi feito em laga-
res, com pisa da uva a pé, o que
fazcom que acorsejaaindamais
intensa do que o habitual e o vi-
nho mais encorpado. No entan-
to, a0 fazerapisaa pé, emlagar, ¢
necessdrio fazer também o con-
trolodatemperaturadafermen-
tacdo, o que foi de facto feito.
Mais tarde controlou-se a fer-
mentacao malolactica e o pro-
cesso de estagio em madeira,
de carvalho francés, que durou
cerca de vinte meses. Tem aro-
ma intenso e elegante a frutos
vermelhos maduros, cerejas e
framboesas. Tem aroma de ca-
cau e de especiarias. Naboca es-
ta encorpado e com os taninos
muito vivos. Este vinho acompa-
nha um lombo de porco rechea-
do de farinheiraou de ameixas e
todos os queijos amanteigados
que possa Servir, pois tem corpo
e alma que chegam para os quei-

jos, sobretudo os mais moles,

mesmo que de ovelha.

Tem uma graduacio de 13,5°
Alc., 0 que significa que pode
acompanhar muitos outros pra-
tos danossa cozinha. Naodeve é
ser servido sem nada a acompa-
nhar, pois a comida faz-lhe falta.

Encontra este 6ptimo vinho
em garrafeiras, entre as quais a
Coisas do Arcodo Vinho,em Be-
1ém, na Augusto Leite da Foz, e

também na garrafeira Wine
0'Clock, em Matosinhos, Rua
SousaAroso, 297, queabriuha
semanas. Cada garrafa custa
trinta euros.

At¢ paraasemana,comou-
tros vinhos.«
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