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m 1995, um dos destinos nacionais da

moda era o rio Coa e as suas famosas

e polémicas gravuras. Para quem j4 se
encantava com o mundo do vinho, os dese-
nhos do Paleolitico eram apenas novo pretex-
to para mais um passeio naquela que é uma
das mais esplendorosas paisagens naturais
do Mundo. Entdo no Outono, nada neste
Mundo se lhe compara.

Sucedeu que nesta altura (quando Mario
Soares afiancava que as gravuras nao sabiam
nadar, mas antes de Guterres deitar por terra
a teimosia do PSD), os passeios eram um tan-
to ou quanto mal amanhados, de maneira que
a Unica solucdo para se ver as gravuras foi em-
preender - a pé - uma descida ao vale partin-
do de Castelo Melhor. Ainda houve quem, na
vila, tivesse aconselhado cautelas e outras so-
lugdes técnicas (boleia num veiculo de trac¢io
as quatro rodas, por exemplo), mas como o
caminho era a descer e vontade ndo faltava,
14 se meteu os pés a caminho.

Néao importa aqui falar de arrependimen-
tos por nao se ter dado ouvidos aos da terra
nem do desencanto pela falta de sinalizacao
das gravuras nas margens do rio. Importa,
isso sim, assinalar que, enquanto se descia,
angustiava-nos a possibilidade de umas en-

costas de declive pouco acentua-
do e tingidas por manchas de
tons vermelhos e laranjas po-
derem vir a ser submergidas
pela barragem de Foz Coa. A

Quinta de Ervamoira ndo era apenas um su-
blime quadro na paisagem como também um
laboratério que fez e faz parte da histéria do
vinho no Douro. Guterres e Carrilho salva-
ram-na e hoje, grata por isso, oferece-nos
este Duas Quintas Celebracdo Quinta de Er-
vamoira, vinho que comemora os 10 anos da
histérica decisdo. Um vinho perfumado, re-
sultante de boa combinacédo entre castas e
madeira, de agrado facil e pronto a desenca-
dear conversa a mesa, que é uma das virtu-
des dos vinhos. Custard a volta dos €10.
EDGARDO PACHECO /edgardopacheco@sabado.cofina.pt

é apreciador de vinhos que ca-
sam na perfeicao a madeira e as castas e que
por serem leves puxam a conversa 4 mesa.
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