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»» Vinha da Pdlvora

Aromas muto fortes

Fernando Sobral
fsobral@mediafin.pt

Muitos vinhos trazem uma memdria que, tal-
vez, tenha a ver com as acgdes militares que
acabaram por ter influéncia decisiva para de-
marcar a zona do vinho do Porto: a pélvora
seca. Alguns néctares transportam na madei-
ra esse odor e, depois, transportam-nos para
08 Nossos copos, como se isso, de resto, nio
estivesse ja no Ambito dos rituais magénicos,
em que vinho e pélvora cruzavam os seus des-
tinos. O barril de pélvora poderia, s vezes, ser
comparado a0 de vinho.

Nao deixa, por isso, de ser curioso como

surge no mercado um Vinha da Pélvora, com
origem no Douro; terra de conflitos entre um
clima duro e as gentes que desafiam o que as
cerca. De tudo isso tém nascido vinhos esti-
mulantes e diversificados, que acabam por
seduzir completamente todos os que gostam
de bons néctares. Que nos traz entdo este
novo Vinha da Pélvora? Um tiro que ndo é
no escuro. H4 aqui muitas das caracterfsti-
cas tipicas de um tinto do Douro e isso faz-
nos dar-the todo o tipo de atengio.
Trata-se de um Douro jovem, que traz
muita da modernidade tipica da zona mas
que, a0 mesmo tempo, ndo deixa de espelhar
as caracteristicas que fizeram desta drea uma

excelsa montra de qualidade. E um tinto de
aroma intenso, onde os frutos vermelhos se
comportam como antecimaras de um cho-
que de pélvora anunciado. Foi um vinho fei-
to a partir de uma conjun¢io muito atraen-
te das castas Tinta Roriz, Tinta Barroca e
Touriga Franca.

E recomendado para os pratos de carne
e caca. No fundo, encontramos assim bons
e altivos motivos para reencontrarmos as ro-
tas do Douro e tudo aquilo que acaba por
ser fulcral nesta regido demarcada. Nesta
polvora vinicola, ha bons motivos para vol-
tar a beber com vista para as duras encostas
do Douro.

»» Um interessante tinto da
colheita de 2004
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