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Por
exemplo
Ha sempre

uma oportuni-
dade paradar
de presente
umbom
saca-rolhas
de bolso, como
odaimagem.
Procure
naBagatela,
naAvenida
25de Abrll,
emCascais.
Custa 24 eu-
ros.Informa-
cOes atraves
dotelefone
214832144
oudo e-mail
fronjardino
@bagatela-
design.com.
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ROLROI

UM PORTO DE QUALIDADE

O vinho do Porto de boa qualidade provem de vinhas com
mais de oitenta anos, o que o torna excepcional. No caso

do Porto RolRoi,a sua origem encontra-se numa pequena
propriedade do Douro que nao tem mais de meio hectare

e, uma curiosidade, € feito por um homem s0, 0 proprietario.

Agora que inicidmos um no-
vo ano ¢ uma altura ideal pa-
ra deitarmos contas a vida e
fazermos um balanco da si-
tuacio. Isto ¢ tanto verdade
para 0 mais intimo da nossa
vida como o ¢ para as coisas
do dia-a-dia, como a simples
escolha de um vinho. Por ve-
zes, esquecemos que, para
podermos experimentar um
bom vinho, devemos procu-
rar entre os disponiveis, em
especial entre as marcas me-
nos promovidas ou oriundas
de pequenas propriedades,
porque é dai que nascem pro-
dutos de grande qualidade.

E 0 caso do RolRoi, um vi-
nho do Porto (Reserva, DOC
Porto, tinto) que possui esse
atestado de qualidade e que
nos chega de uma proprieda-
deno Douroque ndo temmais
de meio hectare. Paraque um
vinho do Porto seja muito
bom sdo necessarias varias
condicionantes; umadelaséa
existénciade vinhas muitove-
lhas que possam acrescentar
ao produto que se faz caracte-
risticas de grande equilibrio,
de estrutura e de concentra-
¢dodecoredearomas.Oraes-
te Porto provém todo ele de
vinhas que tém mais de oiten-
ta anos, o que, desde logo, o
singulariza como excepcio-
nal. Depois, temagracade ser
tudo feito por um homem s

desde apodadavinhaaté a feitu-
rado vinho e seu engarrafamen-
to. E tudo feito pelo proprietario,
queapenasdispoe de ajudaquan-
do é paraapanhar as uvas e fazer
o vinho em lagar, pois ai sdo pre-
cisos mais do que um par de pés.

Foi produzido a partir das cas-
tas Touriga Franca e Touriga
Nacional, Tinta Barroca e Tinta
Roriz. Como a propriedade é pe-
quena, pode fazer-se o acom-
panhamento da maturagao das
vinhas de forma muito precisae,
porisso,acolheitasose faz quan-
do as uvas estio maduras. O vi-
nho é meio seco, 0 que é umara-
ridade nos vinhos do Porto, com
aromas muito delicados onde se
descortinam ja os frutos verme-
lhose os frutossecos,comoo figo
passado ou as avelas, sinal de es-
tagioem pipasde madeira, e ago-
ra comeca o envelhecimento na
garrafa. O vinho nunca foi filtra-
doe,antesdeservir,deve manté-
-lo de pé um dia e depois decan-
ta-lo paranao ter surpresas.

Estevinhoéideal paraasobre-
mesa de queijos de massa dura e
fortes como o Ilha, o Stilton ou
atéoRoquefort. Paraoencontrar,
sugerimos-lhe uma visita ao Oil
& Vinegar, no Centro Colombo,
ou a Vinologia, na Rua de Sao
Jodo a Ribeira. Procure também
nas Garrafeiras Napoledo. O pre-
corondaos 26 euros a garrafa.

Até para a semana, com ou-
tros vinhos.<

Vascod’Avillez
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No ambito das comemoracoes dos 250 anos da demarcacio do
Douro, foi feito um concurso de arquitectura e atribuido o pré-
mio ao proprietarioda Quinta da Touriga, Jorge Rosas. Esta ade-
gaproduzovinho Quintada Touriga-Cha, que é hojeemdiacon-
siderado como umdos melhoresdo Douro. VaaVilaNovade Foz

Coa e visite a Quinta da Touriga, mas faca marcagdo, através do
telefone 279764196 ou do e-mail: quintadatouriga@gmail.com. <
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