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APETITES

CARLOS LUCAS

enodlogo

Quatro tintos e um branco
de Inverno, propostos

com paladares a condizer,
fecham a lista de sugestdes

cooroenacao b éMaria Jodo
(IC ‘yﬂmt’fda mijalmeida@expresso.pt
FOTOGRAFIAS DE§ érgio Granadeiro

Conde de Santar

Tinto, Dao, 2004, €40

Da seleccdo das melhores parcelas de
uvas com 60 anos de idade nasce este
Conde de Santar. Elaborado a base de
Touriga Nacional, Alfrocheiro e Tin-
to-Céo, apresenta um corpo volumo-
so, cheio de personalidade. O sabor a
uvas bem maduras, discretamente ca-
sadas com a madeira, forma um con-
junto de grande nobreza. Final aveluda-
do e longo. Acompanha bem posta
arouquesa com agorda de farinheira.

Quinta dos Aciprestes
Reserva

Tinto, Douro, 2003, €13,50

Este vinho de intensa cor granada lem-
bra-nos aromas a ameixas e cerejas
bem maduras, que harmonizam bem
com as notas de madeira de carvalho
francés e americano, numa relagao
muito equilibrada. Tem um perfil bem
definido, com sabores a frutos pretos
e vermelhos, envolvidos em taninos re-
dondos. Acompanha bem uma lebre
estufada com batata nova.

Quinta de Baixo
Baga-Touriga Nacional
linto, Bairrada, 2004, €18

A quinta de Baixo situa-se perto de
Cantanhede e € propriedade de um
médico com grande paixao pelos vi-
nhos. O vinho proveniente das duas
castas estagiou em barricas novas de
10 meses. As notas de florais e de fru-
tos silvestres séo afagadas na boca pe-
los taninos maduros que o tornam se-
dutor e guloso. Junte-se aos amigos e
aprecie-o num jantar de caca.

Evel Grande Escolha

Tinto, Douro, 2004, €17,55

O Douro em grande estilo neste vi-
nho de cor rubi intensa com aromas
de compota de frutos pretos em har-
monia com a madeira nova, que lhe
atribui grande nobreza. Encorpado e
simultaneamente com taninos muito
finos e redondos, podem sentir-se
destacar na prova as notas de frutos
pretos. As sensagdes prolongadas
gue nos transmite pedem um javali
assado no forno.

Gouvias

Tinto, Douro, 2003, €11

O Douro actual traz-nos vinhos muito
interessantes, como este tinto de Touri-
gaNacional, Touriga Franca e Tinta Ro-
riz. As uvas foram vinificadas em lagar
com pisa a pé, resultando num vinho
com aromas intensos de alicorados,
groselha negra e fumados ligeiros devi-
do ao estagio em boa barrica. Na bo-
ca, conjuga a elegancia dos taninos.
Ideal a acompanhar cabrito assado
com arroz de miudos e esparregado.
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