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Do esforco
conjunto dos
irmaos Eduardo
e Maria Adelaide
Melo e Trigo,
nasceu o projecto
Quinta
do Couquinho.
Foi ap6s carreiras
profissionais
absorventes,
que resolveram
abracar a heranca
familiar e dar-lhe
uma nova vida.

O DOUBE SUPIIOR, MIATA QUINTA
COM LONGA TRADICAD VINEOHA
50 ENCUTAS VHRADAS A SUL § BASGADAY
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A Quinta
do Couginbo

Inserida na Regido Demarcada do Douro -
Douro Superior — e detentora de matéria-pri-
ma de excelente qualidade, a Quinta do Cou-
quinho tem um total de 65 hectares, dos quais
23 dedicados 2 vinha e os restantes a olival. Es-
ta quinta dedica-se essencialmente a produg¢io
de vinho e de azeite biolégico, tendo o privilé-
gio sido sempre dado a qualidade, em detri-
mento da quantidade.

A vinha estende-se em socalcos, de solo xisto-
5o, voltados a nascente e a sul. No encepamen-
to, encontramos castas bem conhecidas na re-
gido, como sejam TintaRoriz, Touriga Nacional
ou Touriga Franca, assim como outras menos
famosas, mas ja com provas dadas, entre as
quais Sousao, Tinto Cao e Tinta Barroca. Em
2006, foi plantada a casta Syrah, que estd ain-
da em fase experimental, na quinta e na regiao.
O inicio da produgao de vinho, ainda sem ade-
ga prépria, teve lugar em 1999, na altura em as-
socia¢do com a Lavradores de Feitoria. A me-
dalha de ouro conseguida por este vinho, no
concurso da Casa do Douro, constituiu mais
um incentivo para a decisdo de construgio de
uma adega propria.

Em 2004, iniciou-se avinificagao nas novas ins-
talacoes. Actualmente, a elaboragao dos vinhos
Quinta do Couquinho estd a cargo do enélogo
Jorge Rosa Santos, com supervisao de Jodo Bri-
to e Cunha. Os dois en6logos contam com uma
adega modernamente equipada para a prepara-
¢do do vinho, que, antes de ser engarrafado, re-
pousa em barricas de carvalho francés, de for-
ma a potenciar todas as suas qualidades. Até
agora a produzir exclusivamente vinho tinto, a
empresa estrear-se-a, em 2006, na produgao de
branco. A manter-se a qualidade até agora evi-
denciada nos vinhos tintos, podemos desde ja
antever um excelente branco Quinta do Cou-
quinho.

Quinta do Couquinho 2003

E um vinho de cor jovem e intensa e aroma do-
minado por frutos vermelhos maduros e algu-
mas notas de especiarias. A madeira esta dis-

creta e em harmonia com o vinho. Na boca
mostra-se vivo, elegante e com um final longo.
Este vinho podera ser consumido de imediato,
podendo no entanto beneficiar com alguns
anos em garrafa.

Quinta do Couquinho Reserva 2004

Este vinho estagiou 12 meses em barricas novas
de carvalho francés, tendo sido engarrafadas
somente 3800 garrafas, em Maio de 2006. Na
prova ostenta um aroma elegante e bastante
complexo, onde encontramos as flores da Tou-
riga Nacional e fruta bem madura. Apresenta
um bom casamento da madeira com o vinho.
Na boca € bastante rico, com um bom equili-
brio entre ovinho e amadeira, taninos bem pre-
sentes e aveludados e um final muito elegante
e persistente.

Quinta do Couquinho 2004

No aroma predominam as notas de fruta ma-
dura estando a madeira presente e bem integra-
da. Na boca € equilibrado, medianamente en-
corpado e com um final de boca longo e
agradavel. |
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