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CARLOS LUCAS

endlogo

Esta semana imperam
os tintos. O endlogo sugere
varios, distintos nos perfis e

oriundos de diferentes regides

COORDENAGAO
oecMaria Jodo de eAlmeida
FOTOGRAFIAS DE .y ¢7'gio Granadeiro

Monte das Servas
Colheita Seleccionada

Tinto, Alentejo, 2004, €8

O Alto Alentejo ja nos habituou a bons

tintos para acompanhar o dia-a-dia.
Elaborado, na sua maioria, com Touri-
ga-Nacional e Aragonés, é completa-
mente opaco na cor, apresentando
no nariz notas de fruta silvestre, choco-
late e amoras. Encorpado, mostra-se
volumoso, com taninos maduros bem
integrados. Acompanhara bem carne
de porco alentejano com ameéijoas.

CARM Reserva

Tinto, Douro, 2003, €13,90

Em Almendra (Sub-Regido do Douro
Superior), Rui Madeira utilizou Touriga
Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca
para fazer este vinho com aromas a fru-
ta madura, amora preta, cereja, «cas-
sis» e esteva, conjugados em harmonia
com notas de cacau, baunilha e café.
Encorpado, redondo e elegante. Pede
tempo e uma mesa onde nao falte uma
posta mirandesa com batatas assadas
na brasa e molho de azeite e vinagre.

Castello D’Alba

Unoaked

Tinto, Douro

2005, €8,90

Feito com Touriga Franca e Tinta Roriz
em partes iguais, este vinho desperta
o dia-a-dia dos consumidores. O aro-
ma €& dominado pela fruta madura,
amora preta, «cassis» e esteva. No pa-
lato, tem entrada com secura suave e
fresca. Revela um corpo generoso,
com notas de frutos e ameixa. Acom-
panhe com um bife a portuguesa.
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Quinta da Cortezia
Touriga Nacional

Rose, Estremadura, 2005; €9,90

O rosé €& um vinho que esta em alta.
Serve para acompanhar momentos
descontraidos e pratos ligeiros. Este vi-
nho foi feito apenas com Touriga Na-
cional, sentindo-se as notas tipicas da
variedade: Flores, groselhas e ginjas
sao apenas alguns dos aromas. No pa-
lato € fresco e seco, com presenga du-
radoura. Sugere-se a acompanharum
prato de risotto de chourigco e tomate.

Quinta do Coro Reserva
Tinto, Ribatejo, 2004, €2,98

Situada num dos melhores «terroir» do
Ribatejo, esta quinta detém cerca de

20 ha de vinha excepcional, onde as
castas, Touriga Nacional, Trincadeira,
Syrah, Castelao e Cabernet Sauvignon,
encontram condicdes unicas para a
producgéo de grandes vinhos. De cor e
aroma a violetas, complexados por flo-
res, conjuga na prova ligeiros toques de
tosta, frutos vermelhos e geleias. Ideal
para acompanhar magret de pato.

A maloria dos vinhos apresentados encontram-se a venda nos El Club del Gourmet e Supermercados, do El Corte Inglés, em Lisboa e Vila Nova de Gaia
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