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F QUINTA DO VESUVIO

PORTO VINTAGE

E um dos nossos ex-libris, levando o
nome de Portugal a todos os cantos
do mundo. Falamos do vinho do Por-
to e hoje recomendamos-lhe um Vin-
tage a reservar para o fim do repasto.

Aodemarcararegiiaodo Dou-
ro, 0 marqués de Pombal ga-
rantia que os vinhos daquela
regido fossem genuinos e nao
estivessem constantementea
ser adulterados por gente
menos escrupulosa. Ao fazé-
-lo seguiu 0 modelo a que po-
demos chamar de geografico
eassimdeuao vinhoumaori-
gem que hoje se revela inteli-
gente e capaz, de facto, de
produzir vinhos de grande
qualidade.Suponhaqueocri-
térioeraodomercado. Entao,
a geografia teria sido relega-
da para segundo lugar. Se al-
guém gosta do meu vinho, eu
vendo e o meu vizinho nio
vende... Estariamos hoje mais
pobres? Creio que sim. Noen-
tanto, também houve mo-
mentos maus, pois o Douro
teve muitas crises graves e
uma, pelo menos, provocou
umafometerrivel comoaque
resultou do ataque da filoxe-
ra as vinhas de toda a Europa
e que, sO na regiao, deve ter
causadoamorteouadesloca-
caodeaproximadamente du-
zentas mil pessoas parao Bra-
sil e para Africa.

Mas vamos ao vinho. Co-
mo nao podia deixar de ser,
esta também ele ligado a cé-
lebre D. Anténia Ferreira,
que foi a primeira dona da
Quinta do Vesuavio. Sao qua-
trocentos hectares que os an-
tigosdiziam teremsido cons-
tituidos gracas aapropriacao
que ela terd feito de terrenos
baldios. A verdade é que o vi-
nho ¢ hoje um marco histori-
co na panoplia dos vinhos do
Porto Vintage.

A quinta tem oito grandes
lagares de granito e cada um
recebe cinquenta«pisadores»
que, depois do trabalho da
apanha da uva, a pisam para
que dali saiam os melhores

vintages.O Quintado Vestvio
Porto Vintage 2004 ¢ de uma
cor vermelho-escura quase
opaca, e tem aroma de frutos
vermelhos, morangos e fram-
boesas, além dos aromas de
ch e tabaco. E muito encor-
pado e deixa naboca, durante
muito tempo, a sensacio de
queacabdmosdeobeber. Evi-
nho paraa parte final darefei-
cio, com queijos da serra e
comos charutos e o café.

Para o encontrar sugeri-
mos-lhe ossupermercadosdo
ElCorte Inglése todasasboas
garrafeiras, como as garrafei-
ras do Centro Cultural de Be-
1ém, a Augusto Leite no Porto
e muitas outras. O preco anda
pelos 58 euros por garrafa, de
acordo com oslocais.

Até paraasemana,comou-
tros vinhos.«

Vascod’Avillez
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