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Vitivinicultura

A outra Camara do Porto

» A Camara de Provadores de Vinho do Porto foi a primeira a obter acreditagdo mundial e presume-se que seja ainda a unica
com técnicos e métodos certificados » Avalia uma média de 200 vinhos por semana, para garantir a qualidade do produto

%4 Teresa Costa
%% Artur Machado

salanaotemjanelas, é
estreita, esta pintada
de cor clara e tem me-
. s Sas seriadas, sepala-
das por divisérias que impedem o
contacto com o vizinho. A cada
mesa a sua cadeira e 0 seu termi-
nal de computador, a sua fonte de
luz e a sua cuspideira. Eassim o
espago ocupado pela Camara de
Provadores do Vinho do Porto, a
primeira, e estima-se que unica,
com acreditagdo a nivel mundial,
atribuida em 1999 pelo Instituto
Portugués de Qualidade.

E este o departamento, instala-
do na sede do Instituto dos Vinhos
do Douro e Porto (IVDP), pertodaRi-
beira, que decide se um vinho do
Porto pode entrar no mercado, isto
&, seocontetdo corresponde ao tipo
de vinho que o produtor ou engar-
rafador diz ser. Analisa, igualmen-
te, as aguardentes autorizadas na
produgao de vinho do Porto

Aavaliacgdodasamostrasestd a
cargo de uma equipa de provado-
res, também eles testados em cada
prova, a ponto de poderem ser re-
provados, como 0s vinhos. A equi-
pa tem sete profissionais (dois s&o
mulheres) a trabalhar a tempo in-
teiro nas andlises sensoriais.

Em média, numa semana pas-
sam cerca de 200 vinhos pela Ca-
mara, com uma taxa de reprovagao
entre 10e 156%.

Segundo Bento Amaral, chefedo
Servigode Prova, 10% das amostras
sAo repeti¢des, para verificar se a
prova écoerente e Correcta, ouseja,
para avaliar a consisténciados pro-
vadores. Havendo falhastepetidas,

Os vinhos

do Porto que
passam pela
Cémara tém
uma taxa

de reprovagéo de
entre 10% e 15%

Prova decide se um vinho do Porto esta em condicdes de entrar no mercado

nem que seja apenas numdos in-
dicadores (em relagéo a primeira
analise), o provador é afastado tem-
porariamente das fungdes.

Para se fazer parte deste leque
restrito de petitos, hd uma condi-
¢&o que Bento Amaral aponta
como imprescindivel: paixao pelo
vinho do Porto... além de quatro
meses de formagéo.

ACamaradoDouro

OIVDP detém, desde 2004, outra
Camarasemelhante a funcionarna
Régua, onde sao avaliados os vi-
nhos do Douro, Moscatel, espu-
mantes e regional duriense. Este
departamento nio tem a mesma

acreditagéo e difere nasua prépria
estrutura, uma vez que a equipade
provadores, embora também com-
posta por sete elementos, tem dife-
rentes origens: dois S&o represen-
tativos da produgéo, dois docomér-
cioetrésdoIVDP

Nas instalagtes da Régua, os
provadores ainda ndo podem digi-
tar directamente os resultados da
prova no sistema informético (ob-
jectivo a cumprir a curto prazo, se-
gundo o Instituto), mas todos os
restantes procedimentos, nomea-
damente ao nivel da garantia da
confidencialidade das amostras,
séo iguais aos observados na Ca-
mara do Vinhodo Porto.<
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Condicoes

Aacreditagao mundial atribuida
+ aCamarade Provadores atesta
+ ascondigbes de qualidade das
» instalagdes, métodos, procedi-
»  mentos, bemcomo as qualida-
+ desprofissionais das pessoas

+ queavaliamosvinhos. Asalade
¢ provastemdeter, porexemplo,
temperaturae humidade den-
trodeintervalos definidos, estar
isentadecheiros, terluzseme-
Ihante anaturale as avaliagdes
informatizadas.

Bewa se e e

Caracteristicas

Os provadores témde avaliar
osvinhos segundovarias ca-
racteristicas, tendo porreferén-
cias otipo devinho, acategoria
eadatadecolheita. Osindica-
dores maisimportantes s&o:
limpidez, cor, aroma, sabor,
defeito, idade e designagao.

- Reprovacgoes

» Osvinhos reprovados ndo sao
destruidos. Nocaso dos vi-

nhos do Porto, comoamaior
parteresultade umloteamen-

to, se ovinho naofor aprovado,
oagente pode tentarlotar de
outramaneira e obter umvinho
ainda que de categoriainferior.
Nos vinhos do Douro, estes
podem ser desclassificados
paravinho regional duriense ou

» aindaparavinhodemesa (ndo -
. ésujeitoacertificagdoetam-
: bémnaopodeterqualquerre-
ferénciaaregido de origem, as
castas ouaoanodecolheita).
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Certificado atribuido sO apos bateria de testes

»» A entrada do IVDP h4 um ser-
vigo de recepgdo de amostras,
que recolhe as informagdes do vi-
nho e do produtor, e codifica a
amostra (previamente tapada
com uma manga de plastico pre-
to) através de um codigo aleato-
rio emitido pelo sistema informa-
tico, sendo igualmente substitui-
da a rolha, de forma a garantir o
anonimato do processo, o' que
torna impossivel aos posteriores
manipuladores das amostras €
aos provadores identificarem a
origem do vinho.

Normalmente, as amostras de
um agente econdmico sao recep-
cionadas na véspera da prova
para se aclimatizarem. No dia do
teste, cada provador recebe um

conjunto de amostras de cada vi-
nho recepcionado.

A anadlise decorre apenas du-
rante a manha e cada grupo de
20 amostras pode levar mais de
trés quartos de hora. Porvolta das
14 horas, ja se sabem os resulta-
dos da andlise sensorial. No caso
de duvidas, as provas séo repeti-
dasno dia seguinte.

Paralelamente, os vinhos sdo
submetidos a uma bateria de
andlises fisico-quimicas no labo-
ratério do IVDPE varidveis em fun-
cAo dos requisitos especificos de
cada mercado de destino dos vi-
nhos. S6 apds os dois testes (sen-
sorial e laboratorial) & concluido o
processo e emitido o respectivo
boletim com o resultado final, e

Vinhos reprovados podem ser convertidos em categorias inferiores

autorizado o engarrafamento e a
posterior comeicializagao.

Além dos vinhos que 0s agentes
submetem ao IVDP ha também as
amostras que o [nstitutoretira dia-
riamente das linhas de engarrafa-
mento, mediante um sorteio infor-
matico que pondera volumes, pre
¢os médios de venda e o histérico
de infracgdes-de cada empresa,
precisamente para verificar se o vi-
nho que estd a ser engarrafado cor-
responde ao que foi entregue para
andlise e aprovado. Essas amostras
sAo igualmente codificadas e sub-
metidas a um teste mais expedito.
OIVDP fiscaliza ainda, aleatoriea-
mente, 0s pontos de venda do vi-
nho do Porto, do Douro e regional
duriense, dentro e fora do pais. TC
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