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APETITES

CARLOS LUCAS

enodlogo

Faz parte do grupo de endlogos que ajudou a revitalizar o perfil
dos vinhos do D&o. Sao dele as sugestdes de vinhos para Janeiro

COORDENAGAC E PERFIL Por cMuria Jodo de eAlmeida rotocraria oE Jorge §imao

irou o curso de Engenharia Agricola, em Coimbra, mas s6 descobriu a enologia mais
tarde, durante uma viagem que fez a Alemanha. Nessa altura, teve a sorte de ficar
hospedado em casa de um enéfilo — dono de uma bela garrafeira — que lhe deu a
provar vinhos de todo Mundo, e visitou vrios produtores na regido. Sentindo-se motivado
com a experiéncia, formou-se também em Viticultura e Enologia em Montpellier. J4 em
Portugal, comegou na Adega Cooperativa de Nelas, onde trabalhou seis anos, mas rapida-
mente foi requisitado como consultor de outras propriedades na regido do Dao. Em 1994 €
convidado para integrar a equipa da Ddo Sul — para revitalizar a Regido do Dao —, acaban-
do por se tornar sécio da empresa no mesmo ano. Longe vao os tempos em que praticava
riguebi, tocava acordeo, piano e cantava o fado. Actualmente, para relaxar, gosta de andar
na sua Yamaha XT650, praticar tiro aos pratos e viajar. Comer e beber também sao um
prazer, assim como cozinhar e experimentar novos sabores.

Da sua produgéo: Qta. dos Grilos; Paco de Santar, Qta. Sa de Baixo, Qta. das
Tecedeiras, Qta. do Encontro, Qta. do Gradil e Herdade Monte da Cal
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Ambito: Nacional Tiragem: 151000

Tematica: Generalista | GRP: 7.4

Periodicidade: Semanal | Inv.: 5400.00

1- Auster Branco 2005
Branco, Douro, 2005, €9,98

Este vinho é proveniente, na sua maio-
ria, de vinhas velhas, onde predomi-
nam castas tradicionais do Douro co-
mo a Malvasia, o Rabigato e o Gou-
veio. No aroma mostra leves notas mi-
nerais, frutos tropicais, alguma compo-
ta e madeira. Na boca surge estrutura-
do, untuoso, macio, fresco, atractivo e
prolongado na degustagéo. Sugestao:
acompanhe com vieiras grelhadas so-
bre molho de cogumelos selvagens.

Dolium Selectio
Trincadeira

Tinto, Alentejo, 2004, €16,5
Trincadeira &, provavelmente, uma
das melhores castas para vinho culti-
vadas no Alentejo. Mostra aromas a pi-
mentos vermelhos maduros, amoras
silvestres, especiaria e café fresco. Na
boca é estruturado, equilibrado, ele-
gante e persistente. Revela bem o ca-
racter do Alentejo e Velho Mundo. Su-
gestdo: acompanhe com Carpaccio
de bacalhau ou Perdiz «au vin».
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