[image: image1.jpg]que fazem parte das quintas. Esta ¢ uma
questdo importante porque é necessdrio
estagiar os vinhos, manté-los em stocks
e depois engarrafa-los para serem
distribuidos pelos canais respectivos.
Foi necessirio efectuar toda a
reestruturacao das vinhas, adquirir
novos equipamentos e dar um novo
rosto aos edificios.

Foi criada uma nova drea onde se
encontram as cubas em

estagia o vinho de mesa, o armazé
produtos acabados e 6 toneis em casco
de carvalho francés, cuja capacidade
por unidade, ¢ de 6.360 + 19.307

6.685 + 6.625 + 18.752 e 630 litros
respectivamente, no mesmo espaco
existe ainda 1 balseiro com capacidade
de 25.000 litros

Trés balseiros guardam o vinho
Generoso que estagia  ordem da
Taylor

primeiro vinho engarrafado

Em 2002 iniciou-se o engarrafamento
da “Quinta da Malhoa” e “Afurada”.
Nesta quinta centendria o edificio exige

remodelagdes evidentes ¢ o proximo
investimento serd na drea que envolve o
chamado «galinheiro». Local onde ird
ser construide um pavilhdo que vai

vista panoramica das Quintas

permitir a instalagao de uma linha de
engarrafamento, produgdo final e
outros.
O projecto ja deu entrada no IFADAP ¢
o investimento serd de 35.000 contos,

distribuido por 10 anos. Tempo que vai
permitir uma estabilizagio rentavel
face ao futuro.

Manuel Antonio Fernandes ja distribui

vinhos em Franca e no Canada,
incluindo a exportacao do azeite

Toda a producdio de vinho é feita pelo
sistema de pisa a pé, em 6 lagares, ¢
tratando-se da sua preservacio para
efeitos de visitas de turistas interessados
no conhecimento desta cultura
vinicola, esti a pensar inclui-los
tamb

em futuros investimentos de
remodelacao. &

nuel Fernandes junto ao rio que separa as

duas Quintas

da Afurada e Quinta Nova do Rio Torto

O produtor Manuel Anténio
Fernandes, é casado, de 39 anos, e pai
de duas meninas de 15 e 7 anos.
Curiosamente a filha mais velha cursa
a viticultura e enologia. Brago de apoio.
directo a0 produtor que aposta e
investe num sector promissor, desde
que o investimento seja sempre feito
na produgdo de qualidade dos seus

vinhos, face aos mercados

internacionais
Provamos a0 almogo, em conjunto

‘Quinta da

com este produtor, o
Malhéa™ e 0 “Quinta da Afurada” e
molhamos repetidas vezes o azeite
“Quinta da Quebrada” que envolveu o
bacalhau cozido que nos deu o sabor
de um azeite diferente e produzido nas
encostas da freguesia de Recezinhos,

em Ervedosa do Douro, simbolo,

também, do Douro Patriménio da

Humanidade.
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