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Dao e Douro em Lisboa

ALFREDO HERVIAS
Y MENDIZABAL
Critico
de vinhos

Nasemanade27de Junhoa2
de Julhocelebrou-se em Lisboa
02.°Encontrodenovidadesdo
DaoedoDouro. A organizacao
fez um grande esforco e tive-
mos oportunidade de experi-
mentar novidades de alguns
dos principais nomes destas
duas regites. Vérios restau-
rantes e garrafeiras daca-
pitalfizeram atractivas
Promogoes para os apre-
ciadores, mas omomen-
to mais esperado foi a
provade 36 produtores
no sabado no Pestana
Palace. Duranteatarde,
foi possivel analisar
mais de uma centena de
vinhos doDao, do Douro
e do Porto das Gltimas
colheitas, pelo que mui-
tas das garrafas ainda
eramamostras de casco.
Entre as novidades
apresentadas, gostei par-
ticularmente destenovo
Poeira, apesar de que
também se podiaintuiro
proximo 2004. Este pro-
jecto nasceu quando o
enologo Jorge Moreira,

naalturaa trabalhar naReal Com-
panhia Velha e actualmente na
QuintadeLaRosa, decidiu comprar
uma pequena quinta de vinhas ve-
1has, namelhorzona do Douro, no
Vale de Mendiz, proxima da Quinta
deNoval. Adquiriua Quintada
"Terra Feita dos Francos em Mar-
¢ode 2001, com quatro hectares
devinhas commais de60anos,a
que foram aumentadas planta-
¢oes de Tinta Roriz, Touriga
Franca, Touriga Nacional e
Souzdo, que entram no lote
do Poeira ainda que em peque-
na propor¢ao. Fez a sua es-
treiacom 02001 edepressa
secolocouentreos vinhos
de culto, em grande parte
pela sua escassa quanti-
dade, junto com umlabor
depromocaoe distribui-
¢do correcto. O ano 2002
conseguiu  manter-se
numaltopatamar de qua-
lidade, apesar das nefas-
tas chuvas que estraga-
ram, nomomentofinal, as
grandes perspectivas de-
positadas peloslavrado-
res. Este 2003 confirma
umestilo. Ofactodeas vi-
nhas estarem orientadas
anorte faz com com que
tenham uma maturagéo
mais lenta e consigam
uma maior acidez, o que
Ihes proporcionaum enor-

me potencial de envelhecimento.
Néo estamos perante um tinto
estonteante pela poténciaeasobre-
maturagao, mas sim um vinho mo-
derno, sofisticado, quemostraas ca-
racteristicas do terroir do Douro de
forma precisa. Convém destacar o
design dorétulo, inspirado no tubo
deumaspirador.
Nota de prova: Muito fechado na
cor. Apresenta aromas de grande
elegancia, sendo estaasua principal
caracteristica. Com caracter e es-
trutura, nonarizoque sentimos sao
oselementos dafruta e damadeira
‘bem ligados, com sensacdes que nos
levam dos frutos vermelhos aslem-
brangas de esteva, ligeiros balsami-
cos e especiarias. (Convémrefrescar
ligeiramente o vinho, especialmen-
tenestaépocadoano.)Naboca, tem
taninos suaves, boaacideze um fi-
nallongo. Nesta proximafase doen-
garrafamento sentem-se ligeirasno-
tas de sulfuroso, correcgao impres-
cindivel e que desapareceram com
oestagionagarrafa. (17,5/20)

POEIRA 2003

Sugestao gastronomica. Pastéis
de massa tenra ¢/ arroz de tomate
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