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A familia Symington deu a conhecer o novo Chryseia 2005 e aproveitou
para oferecer a primeira prova vertical, com os cinco Chryseia até agora produzidos.
Uma honra no Porto, antes de um Porto de Honra.
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2004

um Douro na melhor tradi¢io dos Bordeaux.

Agostinho Leite
aleite@mediafin.pt

uvando a familia
Symington e Bruno
Prats iniciaram a aven-
tura Chryseia em
1999,a ameaga de que
o projecto poderia ape-
nas saldar-se no desvio
de fruta necessiria a
produgio dos vintage
Grahams, Dow’s ou Warre’s era muito real.
Um vintage novo vale S0€, 60€. “Podia ser um
projecto para perder dinheiro”, recorda Ru-
pert Symington. O sucesso do primeiro
Chryseia em 2000 limpou incertezas iniciais,
porém, estas foram substituidas por uma an-
gustia diferente, mais exigente, a necessitar de
maior paciéncia. Mas esta é uma caracteristi-
ca que ndo pode faltar a um “fazedor” de vi-
nhos e os Symington s3o-no hé séculos. A pro-
va vertical, a primeira com cinco vinhos, ofe-
recida na semana passada pelos responsiveis
pelo projecto Chryseia responde a segunda
questao capital: como é que o vinho envelhe-
ciaria? Da melhor forma. A evolugio dos pri-
meiros Chryseia ¢ muito boa em garrafa. O
vinho preserva a frescura, o que é muito en-
corajante para o projecto. Apesar dos diferen-
tes anos, o estilo mantém-se. Este é um vinho
elegante, mais do que poderoso, caracteristi-
ca comum nos vinhos portugueses.

A prova comegou pela colheita de 2003,
que 0s Symington quiseram apresentar. A co-
Iheita seguiu dois anos de falta de chuva. Mas

CHRYSEIA

El 2003

“menos dgua é um problema menor” como
sublinhou Prats. De facto o Douro beneficiou
de alguma chuva no final da maturagio das
uvas e “as coisas correram bastante bem”, diz
o antigo dono do Chateau Cos d’Estournel,
em Bordéus. O ano 2005 deu uvas com mui-
to aglicar, mas uvas complicadas para este
Chryseia, cujo perfil de elegincia sempre per-
seguido obrigou a cuidados especiais na ma-
ceragao.

O ano passado foi de excepgio para a tou-
riga nacional no Douro, o que fez com que a
equipa de Prats optasse por dar a esta casta o
predominio na assemblagem do Chryseia
2005 (70% Touriga Nacional - 30% Touriga
Franca). Em todo o caso, “a assemblagem deve
ser melhor do que cada um dos componen-
tes”, salienta Prats. O Chryseia 2005 nio de-
frauda as expectativas.

O vinho estagiou em barricas novas, de 400
litros, numa tentativa de amenizar as
notas de madeira e na prova prova,
apresenta-se ainda muito jovem, fe-
chado, mas elegante, floral, menos o
vinho forte, mediterranico tradicio-
nal do Douro. Vitalidade e elegancia.

O Chryseia 2004 esta ainda muito
fechado, mostra uma tremenda con-
centragio, um grande nariz, mas o vi-
ntho parece agora fechar-se um pouco.
Tem uma enorme “esperanga de vida™
na garrafa, de longe, mais auspiciosa,
que o seu irmdo mais novo. E um cri-
me bebé-lo agora. O 2005 ¢ melhor
opgao para abrig, assim como 0 2000
ou 02003, que apresenta jd a madei-
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Bruno Prats deixou o
Chateaux Cos d’Estournel
entregue ao seu filho, para
comegar a produzir vinhos
um pouco por todo 0 mundo.
Fez bem! O Chryseia tem
hoje um excelente mercado
em Franca e nos mercados
mais maduros e é um dos
principais embaixadores
de Portugal entre os vinhos
portugueses.

CHRYSEIA

2003

ra muito integrada, com taninos ainda muito
frescos € com baixa acidez, de resto uma carac-
tefstica que atravessas todos os Chryseia. 2003
foi um ano vintage no Douro, mas este Chryseia
comega ja a acenar da garrafeira. Gosto novo,
mas muito cldssico (60% Touriga Franca; 40%
Touriga Nacional), foi um grande sucesso na-
cional e internacional.

Com o Chryseia 2001 — em 2002 nio foi
feito —, chegamos ao chocolate e as uvas pas-
sas. Ja hd envelhecimento neste tinto ainda
muito fresco. Nao se mostra logo, foi, de res-
to, revelando-se aos poucos até se consagrar
um dos campedes desta prova, na humilde
opinido do Jornal de Negécios, ao lado do
muito auspicioso 2004. Terd, em todo o caso,
de esperar ainda em garrafa, até porque apa-
renta estar em fase de transigdo.

O 2000 ¢é ja um vinho feito, madeira inte-
grada com a afruta, os taninos muito frescos
€ com taninos muito frescos. E o vinho
inaugural do projecto e muito foi apu-
rado deste entdo. Mas ¢ um excelente
tinto, pronto para abrir, mas com ar-
gUMeNtos para ¢sperar por amantes
mais pacientes.

Os Chryseia estagiam em regra sete
a dez meses em barrica de carvalho
francés, sdo engarafados entre Setem-
bro e Novembro e vendido em De-
zembro ou Janeiro. Sio produzidas
em torno das 3 mif caixas, 28 a 30 mil
garratas, por ano. Apenas um terco da
produgao fica em Portugal. Metade
viaja directamente para Espanha. £
um embaixador.
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