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QUINTA DE SAO JOSE

deixar de provar.

Trata-se de um vinho que
tem ja tradi¢oes a cumprir
poisvainasuaquartaouquin-
ta edicdo e sempre causou
muito boa impressio junto
aoseu publico. Paramais nes-
te ano, em que os vinhos do
Douro, e 0s do Porto princi-
palmente, comemoram os
250 anos da demarcagio da
regido pelo primeiro-minis-
tro de Portugal da altura, Se-
bastido José de Carvalho e
Mello. Este vinho, que pelo
nome José nos lembra aque-
le primeiro-ministro, embo-
ra este nao tivesse nada de
santo, vem da Quinta de Sdo
José,situadaem Ervedosado
Douro. As uvas siao das me-
lhores castasdo Douro - Tou-
riga Franca, Touriga Nacio-
nal e Tinta Roriz. Logo aqui
estd a matéria-prima essen-
cial paraum grande vinho.As
uvas foramvinificadasem la-
| gar,oqueéoutracaracteristi-

VINHO COM TRADICAO

Mais uma vez é da bela e afortunada
regidao do Douro que vem o vinho que
hoje lhe recomendamos. Um tinto

de grande qualidade que nao pode

ca muito em linha com a quali-
dade do vinho obtido. As uvas
esmagadas em lagar deixam que
oselementosque asconstituem,
nomeadamente a riqueza de
cor, contida nas peliculas, passe
suavemente para 0 mosto em
fermentacao. A fermentagio
deu-se sempresobrigorosocon-
trolo da temperatura e a mace-
racao foi prolongada, o que veio
adarumao6ptimaextrac¢do aro-
matica. Depois de pronto, foi es-
tagiar embarricas de carvalhoe
ha mais de um ano que est4 en-
garrafadoe aenvelheceremgar-
rafa, paranossa satisfagio e pra-
zer. Temuma cor vermelho-viva
por ainda ser novo, possui aro-
mas de frutacomo seria de espe-
rar: morangos, framboesas, ce-
rejas, etc. Tem bom corpo, boa
estrutura, e estd muito bem in-
tegrado com a madeira onde es-
tagiou. Tem os taninos bem ma-
duros e um dptimo final de bo-
ca, elegante e harmonioso.
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Paraencontrar oQuintade
Sao José, Douro, DOC, tinto,
2003, sugerimos-lhe uma vi-
sita a boas garrafeiras, quer
em Lisboa quer no Porto.
O pre¢o ronda os bem mere-
cidos 15 euros cada garrafa,
de acordo com os locais.

Até paraasemana,comou-
tros vinhos.«<

Vascod’Avillez
ENOFILO
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