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APETITES

VITOR
NUNES

escangao

Os varios vinhos sugeridos
inspiram-se em alguns
pratos do restaurante do
Sheraton Porto Hotel & SPA
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Quinta de Carapecos
Verde Tinto, Douro litoral, 2005, €5,55
Este vinho & uma agradavel surpresa
da regido de Amarante, produzido a
base da casta Vinhdo. Apresenta uma
cor vermelha muito fechada, aromas
a frutos silvestres e uma boa frescura.
E encorpado, com taninos bem pre-
sentes e um fim de boca persistente.
Deve ser servido entre os 10 e os 12
graus. Acompanha muito bem sardi-
nhas assadas, batata cozida, pimen-
tos assados e azeitonas.
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Kolheita

Tinto, Douro, 2003, 27,50

Um excelente vinho feito nos socal-
cos do Douro, elaborado a partir de
vinhas velhas, com mais de 60 anos,
onde predomina a Touriga Nacional,
a Tinta Roriz, a Touriga Franca e a
Souséo. Estagiou em barricas de car-
valho. Servir a 16 graus. Gastronomi-
camente, combina bem com um lom-
bo de porco preto, migas de broa de
milho e grelos.

Vértice Reserva Bruto
Espumante, Douro, 2002, €12,50

Da sua composicéao faz parte o Gou-
veio, Malvasia Fina, Rabigato, Viosi-
nho, Cdédega e Touriga Franca. Apre-
senta uma bolha elegante, suave e aro-
mas finos a péo torrado. Na boca é cre-
moso. Sente-se algum fruto em pas-
sa, leves notas de compota e umaboa
acidez, com um final de boca cheio de
garra. Deve ser servido entre 7 e 8
graus. Acompanha bem um «carpac-
cio» de pato com folhas do campo.
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Ambito: Nacional Tiragem: 151000

Tematica: Generalista |[GRP: 7.4

Periodicidade: Semanal | Inv.: 5400.00

Altano

Branco, Douro, 2005, €3,75

Este vinho branco, com um perfil mui-
to singular, tem na sua composicéo as
castas Malvasia Fina, Viosinho, Rabi-
gato e Moscatel Galego. Vinho aroma-
tico com notas de frutas tropicais e
uma acidez refrescante. Aconselhavel
servira 10 graus. E o vinho perfeito pa-
ra acompanhar uma terrina de coelho
e salada de castanhas e cebolinhas.

Vale da Raposa

Rose, Douro, 2005, €7

Elaborado com Touriga Nacional, este
Vale da Raposa € bom exemplo de um
bom Rosé. Tem uma cor rosada vi-
brante e aromas a morango e fram-
boesa maduros. E 6ptimo para servir
como aperitivo, num final de tarde, a
acompanhar canapés variados. Servir
a 10 graus.
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