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manuel botelho

A Quinta do
Monte Travesso
situa-se na regiao
do Douro,
classificada pela
UNESCO como
Patrimoénio
Mundial da
Humanidade,
préoximo da vila de
Tabuaco. Esta
tipica quinta do
Douro possui uma
casa bicentendria,
com uma capela
em honra de
Nossa Senhora
das Gragas,
rodeada
de vinhedos e
olivais em terras
de xisto.
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A Quinta do Monte Travesso pertence a familia
Nipoles de Carvalho, hd ja cinco geragoes, des-
de que o fundador da Casa do Douro, tetravo
dos actuais proprietdrios, ofereceu esta bonita
quinta a sua filha como prenda de casamento.
Desde logo, deu-se inicio a plantagio de alguns
dos actuais vinhedos e a feitoria dos vinhos, nos
mesmos armazéns onde ainda hoje se vinificam
osvinhos do Monte Travesso. Nos dltimos anos
foram introduzidos métodos modernos, no-
meadamente a plantagdo de parcelas de vinha
com castas separadas e o controlo da tempera-
tura de fermenta¢ao nos centendrios lagares. A
reestrutura¢do da quinta tem estado a cargo de
Bernardo Népoles que, para além do amor pelo
vinho, nutre também uma paixao pelo mar, que
jaolevou a conquistar os titulos de campedo na-
cional e vice-campedo europeu em vela.

Nas vinhas, instaladas em solos tipicos da re-
gido do Douro, pobres e xistosos, predominam
as castas tintas mais nobres como a Touriga Na-
cional, Tinta Roriz, Tinto Cao, Touriga Franca
e Sousdo. Nos brancos encontramos Fernio Pi-
res, Malvasia Fina ou Rabigato. Para preservar
as vinhas mais antigas mantém-se algumas par-
celas com vinha velha, de compasso apertado,
onde todo o trabalho é manual e as diversas cas-
tas se encontram misturadas.

Ap6s uma cuidada recolha das uvas em caixas
de pequena capacidade, os vinhos sio fermen-
tados, quer nos lagares, quer nas cubas de fer-
menta¢io de pequeno volume. Os vinhos tin-
tos estagiam ainda por tempo indefinido em
barricas de carvalho francés e americano. Pos-
teriormente sao criteriosamente elaborados os
lotes para serem engarrafados sob o olhar aten-
to da equipa de enologia, constituida por Bru-
no Rocha e Bernardo Ndpoles.

O vinho Quinta do Monte Travesso Tinto
2004, elaborado a partir das castas Touriga Na-
cional, Touriga Franca e Sousio, apresenta-se
a0 olhar com uma cor rubi carregada. No exa-
me olfactivo mostra alguma complexidade e
exuberincia, com notas de fruta vermelha,
compota e alguma madeira. Na boca apresenta

Monte Travesso

um bom volume, com taninos ainda nao muito
redondos e um final de boca persistente.
Quinta do Monte Travesso Branco 2005 —
Foi obtido a partir das castas Malvasia Fina,
Gouveio, Rabigato e Cédega. No aspecto visual
apresenta-se limpido e com uma cor palha. No
aroma, de intensidade elevada, predominam os
frutos, tanto citricos como tropicais. Ja na bo-
ca € um vinho que denota frescura, algum cor-
po ¢ boa persisténcia.

Quinta do Monte Travesso Rosé 2005 — Es-
te vinho nasceu das castas Touriga Nacional,
Touriga Franca e Tinta Roriz. Possui uma cor
rosada tipo petréleo e um aroma fresco de com-
potas. Na boca ¢ suave e elegante com uma li-
geira dogura, no final de boca, que o torna ideal
para beber fora das refeigoes. |
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