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Dr.Eugénio Branco,
endlogo Paulo Coutinho
edr.Jodo Branco

Sitaa 25 quildmetros de Vila Real e 12 do Pinhdo, a centendria Quinta do Portal, com apreciavel

dindmica sob a batuta do empresario d. Eugénio Branco e a consultoria do famoso enélogo

de Bordéus, Pascal Chatonnet, apresentou no mais modermo e bem situado restaurante de Lishoa,
0 Heven, sete novos vinhos do Douro e Porto, alguns dos quais figuram na carta desse restaurante
que conta um dos mais jovens e promissores escancdes portugueses: Jodo Fonseca.

i oina varanda principal do

Eleven, construido no alto

do Parque Eduardo VII,
com magnifico panorama sobre
a Avenida da Liberdade, a baixa,
o Tejo e duas das suas mais
belas colinas, que um grupo de
jornalistas se reuniu com
elementos da Quinta do Portal:
o dr. Eugénio Branco e seu filho
dr. Jodo Branco (o Pedro

encontrava-se na altura numa
feira em Londres), o gestor da
drea sul, Francisco Soares e o
endlogo Paulo Coutinho, que hé
11 anos, apés se licenciar na
Universidade Tras-os-Montes e
Alto Douro, em Vila Real, passou
a trabalhar na empresa.

Alias, este técnico, com obra
feita, como atesta a série de
produtos de gabarito que

entretanto produziu, passou a
explicar, ao almogo, as
caracteristicas de cada um dos
vinhos em referéncia: com o
aperitivo, o Quinta do Portal
White Porto Wine Dry, de boa
concepgao e sabor na linha
dos secos, feito com Malvasia
Fina, Gouveio e Moscatel e o
Quinta do Portal Rose 2004,
de excelente perfil aromético,

resultante das castas Tinta
Roriz, Touriga Nacional e
Touriga Franca, que brilhou
com salada de lentilhas,
tamboril braseado e vinagrete
de Xerez e com cujo prato
acompanhamos, também, o
Quinta do Portal branco 2004,
de boa frescura e aroma
intenso a frutos tropicais.
O Quinta do Portal Colheita
tinto 2001 (castas Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta
Roriz e outras), de aromas de
compota de fruta, canela e
ligeiro mentolado, esteve bem
com tornedé de novilho com
chutney, ameixas e legumes
caramelizados e molho de
especiarias, assim como o
grumble de cerejas com
gelado de quatro especiarias e
reducéo de Porto se encantou
com o Quinta do Portal Porto
LBV 2000, fragrante de frutos
vermelhos, macio e complexo.
Provaram-se, ainda, dois
grandes vinhos, 0 Grande
Reserva 2001, de cor intensa e
profunda, com aromas a
frutos vermelhos maduros,
maca cozida e ameixa preta e
o Vintage 2003, verdadeiro
portento de cor, aromas e
sabores, a concederem-lhe
especial primazia num repasto
de exceléncia com os vinhos
de mesa Douro muito bem
combinados com as iguarias e
os Portos a manifestarem
especial grandeza que nos
apraz registar.
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