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AREVISTA AMERICANA Time esta
preocupada com a quantidade
de dioxido de carbono emitida
durante a sua producao.
Segundo o New York Times,
depois de anos a publicar
artigos sobre aquecimento
global e emissGes com efeito
de estufa, algumas empresas
jornalisticas — como a Time
Inc. e a Hearst Corporation

- comegam a analisar 0 seu
impacte no ambiente.

Nos Estados Unidos, a industria
do papel é a quarta a emitir
mais dioxido de carbono

para a atmosfera.

0S ELEFANTES reconhecem-se
ao espelho, revelam cientistas
da Emory University, EUA. Esta
capacidade esta relacionada
com a socializagdo e a aptidao
para nos distinguirmos dos
outros. Os elefantes passam,
agora, a pertencer ao clube
restrito dos golfinhos, macacos
e pessoas.

0S EXTRATERRESTRES poderdo
ser encontrados através dos
radiotelescopios usados para
estudar os primérdios do

JUAN TOMICIC MULLER/DAIQUIRI SPAINBOX

universo, propdem Abraham
Loeb e Matias Zaldarriaga

da Universidade de Harvard,
EUA. Com a nova geragao

de telescopios sera possivel
detectar emissoes radio de
aliens que vivam a mil anos-luz
de distancia da Terra, volume
espacial onde estarao cerca

de 100 milhdes de estrelas com
planetas. Persiste, no entanto,
a duvida, contam os cientistas
a New Scientist, sobre se
existirdo civilizagdes iguais

a nossa nesses mundos.

CATALOGANDO 0S FUNGOS

Para identificar as leveduras responsaveis pela fermentagao
das uvas é necessario realizar-lhes um teste genético

I. Acabada a vindima, guardam-se amostras de mosto
- uvas esmagadas - de varias castas para serem analisadas

[VITIVINICULTURA]

Y
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\ .5‘;‘..“ ali)! 45k 2. As leveduras vinicas,

presentes na casca da uva,
sao fungos microscopicos
unicelulares

3. Isola-se
0 ADN (4cido
desoxirribonucleico)
do «fermento
do vinho»

VINHO DE LABORATORIO

Uma empresdria pretende transformar
conhecimento cientifico em «pinga» de luxo

ALEXANDRA ROSA

empre que chega
o Outono, Isabel
Aratjo, 42 anos,
tem um problema
delicado para resol-
ver: como justificar
as faltas do seu filho adoles-
cente a escola, durante os dias
da vindima caseira. «E muito
dificil convencer os professo-
res de que o pequeno vai par-
ticipar num acto cultural»,
queixa-se Isabel. «Aqui em
Braga todos tém uma vinha
e o respeito pela bebida é-nos
incutido desde cedo.»

No seu caso, a partir dos 14
anos, os pais ensinaram-lhe
«a apreciar o gosto do vinho,
a distinguir-lhe os aromas».
Dai nasceu uma grande paixao

que, em Janeiro, se materiali-
zou num negocio — a Vinalia,
uma empresa de consultoria.
«Estava farta de viver de bolsas
[de investigagdo] e na Univer-
sidade do Minho [UM] existia
conhecimento cientifico para
aplicar a viticultura.»

Isabel quer tornar-se numa
mediadora da transferéncia
de tecnologia da UM para a
comunidade. Por isso, iniciou

Na Fisica, a cooperagdo
consiste em estudar a rela-
¢ao entre a cor das uvas «tin-
tas» (dada por um composto
chamado antocianina) e o seu
amadurecimento, de forma a
estabelecer a altura ideal para
vindimar.

Ja em Bioquimica, anali-
sam-se os compostos presentes
no mosto (uva esmagada) — os
quais tém cheiros caracteristi-

A Vinalia quer «DESEMPOEIRAR»
estudos fechados nas hibliotecas
universitarias e trazé-los a luz do dia

colaboragdes com trés depar-
tamentos: Fisica, Bioquimica
e Biologia. «S6 ficou de fora o
meu [Quimica]», lamenta.

COs — para se prever o aroma
final do vinho. «Depois, rela-
cionamos esses odores com o
tipo de solo em que foi plan-
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4.0s pedacos de ADN (cddigo
genético) sao multiplicados num
PCR (siglainglesa, de Cadeia

de Reacgdo da Polimerase), para
serem estudados

Fonte: Dut Schuller, Unl\;ersidade do Minho

rerFiNaDo Fisica, Bioguimica
e Biologia na composicao

tada a vinha e encontramos
a zona com maior potencial
aromatico para essa casta de
uvas.» Método chamado zo-
nagem e ao qual Isabel dedi-
cou a sua tese de mestrado,
em 2004. Um dos fins da Vi-
nélia ¢, alids, «desempoeirar»
das bibliotecas universitdrias
este e outros estudos e fazé-los
chegar as maos dos viticulto-
res. «Em Franca, ja se estuda

a influéncia do solo no vinho
ha 50 anos; c4, mal se come-
cou.»

Por fim, no departamento
de Biologia, investiga-se a ge-
nética das leveduras vinicas.
«A ideia é monitorizar o pa-
pel destes fungos na fermen-
tagdo do mosto e identificar a
func¢do de cada um nesse pro-
cesso», explica Dorit Schul-
ler, 40 anos, especialista em
Microbiologia. O objectivo é
isolar, em laboratério, as le-
veduras ideais para produzir
vinhos exclusivos, orientados
para o gosto do consumidor.
Segundo Dorit, a inica ma-
neira de competir num mer-
cado com «20% de excesso de
produgdo, a nivel mundial».

Quem nio estd ainda muito
convencido dos beneficios des-
tas investigacoes laboratoriais
sdo os viticultores, que «se
ficam pelos pedidos de orga-
mentos». Por isso, enquanto
ndo chegam os contratos,
Isabel vai dando cursos de
iniciagdo a enologia aos cien-
tistas da UM. «Para alguns,
até a comida passou a saber
melhor.»
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