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Os vinhos
de Anténio
Agrellos

José Antdnio
Salvador

paixao pelo vinho e pela sua ac-

tividade profissional sobressa-
em a cada instante que conversamos
com Anténio Agrellos, director de
enologia da Quinta do Noval.

A vindima é uma corrida cons-
tante contra a chuva, uma vigilancia
permanente sobre as vinhas, parce-
la a parcela, para determinar o mo-
mento ideal do corte dos cachos a
méao de vindimadoras e vindimado-
res. A porta do edificio dos lagares
observa-se uma atitude exemplar:
num tapete de escolha procede-se a
triagem rigorosa dos cachos de uvas
para que o produto final atinja uma
qualidade impar.

Assim sucede com o novo Quinta
do Noval Porto Vintage 2004, um gene-
roso a base da Touriga Nacional, com
um pouco de Touriga Franca e menos
de Tinto Cédo. Um vinho dos deuses,
com aromas intensos a violetas, sa-
bores macios e vinosos. Ex-
celente para acompanhar um
genuino queijo Serra.

Com idéntica composi-
cdo de castas surgird mui-
to em breve no mercado o
Quinta do Noval DOC Dou-
ro 2004, um tinto vigoroso,
a lembrar-nos o Barca Ve-

lha, mas com identidade
propria. Beba-o com uma

“nabada de lebre”. Ant6-
nio Agrellos apresen-

ta ainda uma segun-
da marca DOC Dou-
ro, o Cedro da Noval
2004, um vinho mui-
to bom, embora num
patamar inferior ao
Quinta do Noval.
Grandes novi-
dades de Antonio
Agrellos, que prome-
te para o futuro um
Noval DOC Douro Re-
serva ou Grande Re-
serva. Parabéns!
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