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B.l. do vinho

Nome completo: Forto
Vintage, Quinta do Vesdvio,
2003, Doure, Portugal
Proprietario: Familia Symington
Produtor: Sociedade Agricola
da Quinta do Vestivio L da.
Endlogos: Peter Ronald
Symington e Charles
Symington (pai & filho)

Castas: 44% touriga
nacional, 23% touriga

franca, 18% vinha velha

€ 156% tinta barroca

Grupo de analises:
Alcool volumeétrico - 20 %
pH - 3,67

Acidez total equivalente em
acido tartarico - 4,58 g/l
Aglcar residual - 4,1 Baumé
S0O2 total no momento do
engarrafamento — 30 mg/|

Dica

B Acompanhe este néctar
com bolachas revestidas
achocolate ou "wafers”

de chocolate e/ou aveld,
Acolta na perfeicao
morangos doces e maduros
envolvidos por “chantily”

ou "mousse” de morangos.,
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passou para 85 ha, em 1988, £ necessdrio termos
presente 0 que representou tedo este esforgo
numa regiao praticamenta inacessfvel e com par-
©os recursos. Foi uma abra gigantesca e varn-
Quardista, sem paralelo no Douro e no pais, e
que, COM oS Criténos economicistas actuais, pro-
vavelmente nunca teria sido levads a cabo. Em
1973, com a construgao das barragens no Dou-

“~=Fo, muitas das melhores vinhas do Vestvio foram

¢

submersas, pois situavam-se nas margens do
rio. A quinta manteve-se na posse dos descen-
dentes dz D. Anténia até 1989, Nessa ano a fami-
liz Symington comprou-a aos 18 co-proprietarios.

Entre 1990 e 1991, foram plentadas cerca de
80.000 novas cepas. A drea actual da quinta &
de 325 ha, com 141 ha de vinha da classe A, As
novas plantagoes 1@m, em médis, dez anos e as
vinhas velhas 30 a 40 anas, Possui, actualmen-
te, 374.672 cepas. Todas as uvas s3o colhidas
amao. A exposicdo, predominante, & noroeste.
A touriga nacional ocupa 33,8 por cento da &rea
plantada, a tinta barroca 19,6 por cento, a touri-
ga franca 18,5, a tinta roriz 17,8, & tinta amare-

la trés por cento, o sousdo 1,6, o tinto céo 0,3
& as vinhas velnas, com castas tradicionals mis-
turadas, 5,4 por cento. Os oito lagares originais

_de granito foram dotados de um sistema amo-

vivel de refrigeracao em inox, para permitir
fermentagoes com controlo de temperatura
entre 28 e 30° C, ficando com capacidade de
24 pipas de mosto e necessitando entre 40 a
50 pisadores por lagarada. A antiga azenha
passou a cave com temperatura controlada
para envelhecimento dos vinhos. A Quinta do
Veslvio s comercializa vintages seguindo
rigorosas critérios de selecgao,

0 vinho gue hoje provamas & o Vintage Quin-
ta do Vestvio, 2003, em amostra de casco. A
idade média das vinhas que lhe deram origem &
de 22 anos. Avindima manual decorreu entre 15
de Setembro e 2 de Outubro. O vinho foi cem
por cente vinificado com leveduras selvagens,
em lagares com pisa a pé & controlo de tempe-
ratura. Foi fortificado com adicao de aguarden-
te aos 8* Baumé. Os componentes do lote final
estiveram 18 meses em tonéis de carvalho
Apos trastega foi lotado sem filtragem. O engar-
rafamento decorreu de Maic a Junho de 2005
e foram produzidas 30.000 as de 0,75 |,
em caixa individual de maderra de carvalho
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