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AROMATICOS,

De cor apelativa e
frescura bem pre-
sente, 0s rosés sao
produto de um
casamento entre
acidez e aroma.
Revelam baixa per-
centagem de alcool
e estimulamo
apetite, revelando-
se agraddveis aperi-
tivos, que refrescam
o paladar e atenu-
am a sede.

FRESCOS E ELEGANTES

s vinhos rosés (ou rosados)
encontram-se a descobrir
um novo caminho, na opi-
nido dos endfilos. Cada vez
mais fazem parte da esco-
lha dos endfilos portugueses aquando da
chegada de tempos primaveris.
Num passado recente, o vinho rosé tinha
uma conotagdo um pouco negativa, fruto
muitas vezes, da falta de informacéo e da
existéncia no mercado de poucas marcas,
uma delas de grande sucesso em todo o
mundo - Mateus Rosé.
Com a chegada ao mercado de produto-
res nacionais de renome, com 0s seus
rosés, houve, de facto, uma tendéncia pa-
ra validar estes vinhos, que entretanto
adquiriram elevada qualidade e credibili-
dade.
De cor apelativa e frescura bem presente,
0s rosés sao produto de um casamento
entre acidez e aroma. Revelam baixa per-
centagem de élcool e estimulam o apeti-
te, revelando-se agradaveis aperiti-
vos, que refrescam o paladar e ate-
nuam a sede.
Estes vinhos encontram-se num espago
cada vez mais apetecivel, entre brancos e
tintos. Acompanham bem entradas pou-
co elaboradas, saladas, acepipes, carnes
brancas e peixes grelhados.
Os rosés sdo 6ptimas escolhas para acom-
panhar refeicdes ligeiras ou almogos, ja
que relinem NUM MesMo Copo um toque
de frescura e um aroma frutado.
Porque nao escolher uma esplanada junto
a praia para saborear um copo de rosé? B
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