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Arte de Beber

dar

Fazer uma garrafeira pode ser um problema. Um erro pode
estragar a qualidade dos néctares. Eis algumas dicas

uardar vinhos, pa-

ra o comum dos

leigos, pode tor-

nar-se num problema se

nao forem seguidas algu-

mas regras basicas, por

nao sabermos como eles

irdo evoluir durante o tem-
po de repouso.

\ primeira tarefa ¢ de-
finir um espaco para a
garrafeira, para vinhos de
curlo e médio prazo. Se
pretendermos fazer um
envelhecimento prolonga-
do. deve ser feito numa ca-
ve, para que os vinhos re-
pousem com mais tran-
quilidade. O principal cui-
dado a ter é com a lempe-
ratura desse espaco, que
deve ser constante. O ideal
¢ escolher um local que

JAs garrafas

nao seja nem muilo quen- .

: = . : . devem ficar,
e nem [rio e nao haja os- deitadas para
cilagoes com a mudanca- evitar, a turvacao

de estacoes.
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Quando em casco de madeira, o vinho deve ser mexido,
para melhorar o seu envelhecimento e maturacao

Sao de evitar locais
com acentuadas varia-
¢oes lérmicas ou muita
humidade. No entanlo,
a humidade ¢ um fac-
Lor muito importante.
Quando ¢ demais, pode
dar origem a cheiros li-
po "mofo”, e pode levar
ao aparecimento de in-
seclos que causam da-
nos nas rolhas. Se isso
acontecer, os vinhos po-
dem estragar-se pela
oxidagao.

Outro factor é a luz.
A sua auséncia ¢ posi-
tiva para o envelheci-
mento do vinho, uma
vez que ajuda a manter
as suas caracleristicas,
nomeadamente quanto

Curiosidade!

a sua tonalidade. Uma
vez arrumadas as gar-
ralas, convém que elas
fiquem em completo re-
pPoOUSO € Nao sejam me-
xidas, para que nao tur-
vem. O movimento sé
sera bom se estivermos
a envelhecer vinho em
ascos de madeira. Af,
as oscilagoes aceleram
0 processo de envelhe-
cimento. Convém que
as garrafas estejam dei-
ladas. 1sso vai fazer
com o vinho esteja em
contacto com as rolhas,
levando-as a dilatar, o
que permite a vedagao
completa, prevenindo a
entrada de ar e a oxi-
dacao completa.

Tenha sempre um registo dos vinhos existentes
na garrafeira. Vai permitir decidir o que fazer aos vinhos
no futuro. O registo deve estar sempre actualizado
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