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Inovagao

Um gelado
“"Ruby Port”,

por favor

»Empresario concebe nova solugdo para o vinho do
Porto »Uso das denominagGes aguarda luz verde

ARTUR MACHARO

Vinho do Porto inspira a produgéo de gelados com novos sabores

34 Almeida Cardoso

edir um gelado “Ruby
Port” ou um “Vintage
Port” pode ser uma rea-
i lidade em breve, quan-
do estiver concluido um projec-
to que passa pela produgéo de
gelados com as principais varie-
dades de vinho do Porto.

A ideia de fazer gelados arte-
s&anais com as denominagoes
tradicionais de vinho do Porto €
de Manuel de Oliveira, empre-
sario com uma gelataria em Por-
tim&o. Conta com a colaboragado
do Instituto do Gosto e do Aro-
ma, de Lamego, e pode ser con-
cretizada ainda este ano.

V&o ser estabelecidos contac-
tos com o Instituto dos Vinhos do
Douro e Porto (IVDP), entidade
que tera de autorizar o uso das
varias denominacdes.

O empresério, 63 anos, nas-
ceu em Travanca, Santa Maria
da Feira, e ja produz, ha ano e
meio, o gelado “Vinho do Porto”,
s6 com vinho do Porto branco
seco e doce. Numa fase inicial
do projecto serao produzidas as
variedades Tawny, Ruby, Late
Bottled Vintage, LBV e Vintage.
O leite a usar nos gelados serd

especial e serd importado da Ve-
nezuela.

Com a iniciativa, o empresario
quer contribuir, também, para a
promog¢ao do vinho do Porto e es-
tima poder vir a contar com a co-
laboracéao de algumas adegas
cooperativas da Regido Demar-
cada do Douro e do préprio IVDP

Manuel de Oliveira espera re-
ceber na sua casa milhares de
pessoas do Reino Unido. O esta-
belecimento do empresario “é
uma casa com inovagéo no ramo
da gelataria”, uma vez que tam-
bém produz gelados de bacalhau,
sardinha, camaréo e até cortigal
Tudo de uma forma artesanal.

A quantidade de vinho do Por-
to a usar por cada gelado é deter-
minada pela densidade e agucar
do préprio vinho, disse. “E uma
sobremesa, pode ser uma entra-

- da, ouumgelado que se come em

qualquer altura”.

O presidente da Unido das Ade-
gas Cooperativas da Regido De-
marcada do Douro, José Manuel
Santos, considera esta iniciativa
“valida” para a promogao dovinho
do Porto. “Tudo o que seja a favor
dadivulgagdodeste néctaré bem
vindo. H& necessidade de criar no-
vos habitos junto do consumidor e
diversificar o consumo do proprio
vinho", sublinhou.<
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