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Arte de Beber

ESPECIAL

Como

decantar

Deve saber-se apreciar um vinho,
nomeadamente velho. A decantagao
fa-lo respirar e evita gque se turve

ara qualquer pes-

soa menos enten-

dida na arte de be

ber e apreciar um vinho,
pode causar alguma es-
tranheza o facto de alguns
vinhos obrigarem a que se
faca, antes de beber, a de-
cantagao do vinho, e se
deixe ao “ar” durante al-
gum tempo. A decantagao
de um vinho tem uma du-
pla funcao: evita que al-
gum sedimento fique de
novo suspenso no vinho,
turvando-o, e, por outro la-
do, permite que ele entre

em contacto com o ar, fa-
zendo-o “respirar”. Mas
esta ndo € uma opiniao
consensual. Alguns espe-
cialistas defendem que al-
ouns vinhos, nomeada-
mente tintos, podem me-
lhorar com o arejamento,
ao contrario de outros que
entendem que o areja-
mento pode prejudicar o
vinho. Como fazer a de-
cantacao? Depois de dei-
xar repousar, abra a gar-
rafa e, com uma luz por
baixo do gargalo, verta o
vinho para um decanter

/ Saiba que... e

A DECANTAGAO PODE SER FEITA APENAS
COM DUAS GARRAFAS. Ha quem defenda
que estraga o vinho. Mas, acima de tudo,
permite que respire e seja bebido a
temperatura ambiente. Convém nao
balancar muito as garrafas ou o decantador.

A decantacgao
deve ser feita
com um vela
ou lampada,
para se ver
o depositos
no gargalo

limpo até que que os sedi-
mentos comecem a chegar
ao gargalo, parando a de-
cantagao nesse momento.
Deve-se ter o cuidado de
efectuar a decantacao de
uma s vez, com movi-
mentos suaves, e manter
a garrafa o mais estavel
possivel para que os sedi-
mentos nao se misturem
no vinho. Evite acima de
tudo as oscilagoes, para
que o vinho nao saia da
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garrafa original em golfa-
das. Se quiser formar uma
opiniao sobre decantar ou
ndo decantar um vinho, fa-
¢a um experiéncia: pegue
em duas garrafas do mes-
mo vinho, decante uma de-

las, de 1 a 3 horas antes
de provar os vinhos, e
compare os resultados.
Um vinho velho deve ser
decantado pouco antes de
ser servido. Se nao quiser
decantar os vinhos, abra-

euros'i\Vamosiexplicar{ojpo
copos paraldiferentes\vinhos:

DE COMO GUARDAR VINHO

S5 - f

-0s sempre umas ho-
ras antes de os servir.

E o acto de servir
também deve obede-
cer a algumas normas

e precaugoes. Nunce
abra uma garrafa precipi-
tadamente e nunca sem a
rodear de um guardana-
po. Limpe o cimo do gar-
galo, retire a capsula, lim-
pe arolha, mas nao limpe
a garrafa. Se limpar a gar-

Curiosidade!

Quando abrir uma garrafa

de vinho, nunca a limpe
previamente. Isso pode fazer
com que o vinho se agite,
levando a que os sedimentos
no fundo se misturem com o
vinho. Evite agitar os vinhos
antes de os servir.

PARA A SEMANA VAMOS FALAR

‘\Chardonnay_‘

rafa de um vinho com de-
pasito pode agita-lo e por
isso 0 vinho turvara. In-
troduza o saca-rolhas,
sem ultrapassar a rolha
com a espiral. Depois de
retirar a rolha, limpe o in-
terior do gargalo.

A decantagao pode ser
feita usando uma garra-
fa, mas se usar um de-
rantador obtera melho-
res resultados. Se quiser,
além dos copos da co-
leccdo que apresenta-
mos nestes fasciculos,
pode também optar por
adquirir, sob encomen-
da, um distinto decanta-
dor Gamay ara melho-
rar 0s seus vinhos. Bas-
ta entrar em contacto
CONnosco.
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