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QUINTA DA PEDRA ALTA

UMA TENTACAQO
DE ESPUMANTE

Branco,agradavel ao paladar,

seco e muito equilibrado. E assim

o espumante PedraAlta. Um super-
-reserva do Douro ao qual so

é dificil resistir.

Limpossivel resistir-Ihe e foi
oque meaconteceu.A mime
a mais alguns amigos, ha
poucos dias, quando prova-
mos o PedraAlta espumante.
Depois de ceder a tentagio
ficamos rendidos a sua qua-
lidade e desejosos de repetir
aexperiéncia.

E feito com base nas cas-
tas Malvasia Fina, Rabigato
e Gouveio que, em conjunto,
lhe ddo umaacidez muitovi-
va, que o torna agradavel no
paladar, embora sempre
muito seco (bruto significa
isso mesmo) e equilibrado.
Este Super-Reserva, Douro,
branco, 2002, esteve dois
anos e meio em cave, o que 0
ajudou a ganhar o paladar
que tem. Fiquem a saber
que enquanto o espumante
esta em cave, a maturar e a
envelhecer na garrafa, ga-
nha muito em aromas e em
equilibrio que o vao destacar
entre os demais.

Outramais-valia é ter sido
feito pelo método classico,
ou seja, fez a sua segunda
fermentacdo, ou espumanti-
zacdo, dentro da garrafa. Es-
te processo proporciona um
contacto muito estreito en-
tre vinho e leveduras mor-
tas, o que favorece muitissi-
mo o gosto e 0 aroma do es-
pumante. Os mais velhos
lembram-se, por certo, de
ver escrito nas garrafas «<mé-
todo champanhés» — uma
expressdo ja ndo pode ser
usada hoje em dia mas que
equivale a frase «método
classico», que agora é inscri-
ta. Sendo este produto por-
tugués, deve sempre ser re-
ferido como espumante e
nunca como «champanhe».

Bebi-o, entre muita conversa
e enquanto assistiaaum jogo de
bola, acompanhado com azeito-
nasebolachinhascom queijode
Azeitdo. Estava de beber e cho-
rar por mais!

O Quinta da Pedra Alta sé se
vende em enotecas e em garra-
feiras. Por exemplo, na Vinho &
Coisas, em Matosinhos, e na
Garrafeira Napoledo. Custa cer-
cade15 euros a garrafa.

Até para a semana, cCom outros
vinhos.«

Vascod’Avillez
ENOFILO
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