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PEGADOS

Douro, Modena e Madeira sao as proveniéncias de mais uma prova de qualidade

POMPA & CIRCUNSTANCIA TINTO

CHRYSEIA

AND: 2004

ORIGEM: DOURO, PORTUGAL
PREGO: € 45

AVALIRGAD: *****

O ‘Chryseia’ de 2004 foi apresentado
em Abril ultimo e tive curiosidade

em conhecé-lo. Esclareco que se
trata de razbes sentimentais. Gosto
de provar um vinho em circunstancias
adequadas a histéria de cada vinho.
A familia Symington produz um porto
“Quinta do Vesuvio”, o que acho
comovente, porque trata-se de uma
das mais belas quintas do Douro,
onde paira o fantasma de D. Antonia
Adelaide — além de Bruno Prats

e Charles Symington se terem
reunido em 1998 para conseguir um
‘Chryseia’, de que guardo exemplar
de 2001. O de 2004 é quase perfeito:
redondo, complexo (touriga nacional,
touriga franca, tinta roriz e tinto c&o),
aromatico, profundo, cheio de expec-
tativas. O Douro continua a ser a
minha patria. Obrigado, ‘Chryseia’.

Diversas garrafeiras do Pais

ACETO BALSAMICO DI MODENA
ACETIFICIO MENGAZZOLI

ORIGEM: ITALIA

PREGO: € 12

AVALIAGAQD: ***+**

Depois de fazer a ronda pelos produ-
tos do género, encontrei outro exemplo
elegante e suave de ‘acetto balsa-
mico’ de Modena, vindo da Acetificio
Mengazzoli. De cor concentrada e
espessa, este vinagre tem um aroma
que nos arrasta até ao caramelo e

a baunilha — mas & muito refrescante
e oloroso. Ao ser usado em saladas
verdes, o efeito é simpatico e de bom
tom. Em alfaces brancas (a francesa,
por exemplo, a loira — mais fechadas)
ou em endivia, € muito Util o pulveri-
zador com que aparece este exem-
plo, tingindo a saladeira, espalhando
a poalha de vinagre. Em verdes

mais escuros (alfaces roxas, rtcola,
agrido), o efeito € ainda mais discreto
mas nao deixa de ser saboroso.

Uma pérola de delicadeza.
Ingrediente Gourmet (Oeiras)

T. 214 429 041
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REPOUSO VINHO MADEIRA

HARVEST COLHEITA BOAL
AND: 1995

ORIGEM: MADEIRA, PORTUGAL
PRECO: €10,5

AVALIAGAD: ***+*

Infelizmente, ndo bebemos muito

Madeira, o que é uma pena para

0 estdbmago e para o coragdo. Vem isto

a proposito de uma colheita fantastica,

esta de 1995, que os vinhos H. M.

Borges, do Funchal, providenciam:

o ‘Harvest Boal', que deixa a boca

comovida, o coragéo desperto para os
sabores, os olhos satisfeitos com o que

véem: uma cor leve, uma vida leve,

mas uma promessa de sabores inten-

S0s que relembram a histéria de todos

0s outros vinhos de canteiro trazidos

do Funchal, procurados em lojas

e restaurantes, em quintas e colec-

cionadores. E de uma elegancia firme |
e concentrada, que pode ser associada |
a um queijo e pode melhorar se for
servido sem frigorifico (naturalmente),
mas conservado em lugar adequado.

Henriques & Henriques (Camara de |
Lobos — Madeira). T. 291 941 551 )‘
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