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da Quinta do Portal

Vinho do Porto, Douro, moscatel ¢ espumantes brotam do ventre da terra fruto de paixdes,
saberes e muito labor. O resultado do desbravar da familia Mansilha, que tem na quinta a
esséncia do ser e do estar, a menina-dos-ofhos que acolhe visitantes a.cata de paz de espirito '
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paz monacal predomina,
chega avelar pelo anda-
rilho saturado de caos

e - urbano de muito género.
Pelos sulcos matriciais de Miguel
Torga, sobranceiro ao Vale do Pi-
nhio, numplanalto quea namureza e
o suor humano transformaram em
prodigio, a Quinta do Portal, da fa-
miliaMansitha Branco, abre-se i tra-
digso e modernidade. Dai um bom
solengarrafado, como escreveu o au-
tor de Vindima.

Vinhas da Parta, do Douta, mos-
catel e espumantes apresentam-se
soberbos, com intensidade arométi-
ca,macios ora pujantes. Vinhos de
exceléncia, porque colhidos de cas-
tas nobres. Tal sedugao familiar re-
monta a1477, tendo como figura cen-
wral Frei Joao de Mansiiha na criacéo,
em10de Setembrode1756, daCom-
paphia Geral da Agricultura das Vi-
nhas do Alto Douro, gue daria ori-
gem aprimeira Regido Demarcada
domundo.

Opatrimonioagricola é formado
por quatrp quintas, (Portal, Muros,
Confradeiro e Abelheira), mais de
uma centenade hectares de vinha
comeolheitas inclusivamente j& pre-
miadas no estrangeiro. E é comna-

Serenidade ' Ambiéncia da Casa das Pipas reflecte a espirita das vinhas
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tural rejubilo que Pedro Mansilha
Branco, director, e Paulo Coutinho,
endlogo, falam das produgges, da fai-
navindimaria, dosnovesvinhedos
para os brancos, 24 hectares onde
vingam 72 mil videiras bebeado 30
millitros de 4gua por dia.

Depois, mostram oterrene onde
nascerd anova adega, com auditorio
eoutrasdependénclas, umprojecto
de Siza Vieira. Obra marcantea en-
grandecer a visdo estratégica da
Quintado Portal.

Os novos vinhos, saboreados en-
tre as fragrincias da vinha, a umi-
nosidade doslargos horizontes e co-
milangasacondizer estdo vocacio-
nados a conquistar um mercado
exigente querequer qualidade. En-
tre eles, o Quinta do Portal Aurn
2003 (VQPRD Dourotinta). Castas:
touriga nacional, 58%, e tintaroriz,
42%. Ovinho estagiou em cascos no-
vos de carvalho francés durante 12
meses. Uma preciosidade paraenri-
quecer a garrafeira ou destinadaa
ser desfrutada em sublimes alturas.

O Quintado Portal LBY 2001, fei-
to de castas tradicionais do Douro,
estagiou quatro Anos em cascos ve-
Thos, Sugere-seque sejabebido com
chocolate ou queijo. Evivaavida,
pois bem diz o aforismo popular, “os
pensamentos sombrios geram-se
em copos vazios™ !
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