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Chienois

Tecnologia para melhorar
a producao dos vinhos

Enochip monitoriza

processo de fermentagao.
Primeiro produto criado no
Biocant Park, Cantanhede

#% Monitorizar todos cs micror-
ganismos existentes nas vinhase
nas adegas, bem como todo 0
processo fermentativo dos mos-
tos passa agora a ser possivel uti-
lizando o Enochip, o primeiro pro-
duto desenvolvido no Biocant
Park, Parque Biotecnoldgico de
Cantanhede.

O Enochip ¢ uma nova tecno-
logia de diagndstico molecular
avangada, que permitira aliar a
arte e ciénciana producéo de vi-
nhos de qualidade. [sto porque &
suautilizagdo permite identificar
todos 0s microrganismos asso-
ciados a fermentagio dovinho.

A fermentacédo do mosto é um
processo bioldgico complexo fei-
to por milhares de microrganis-
mos (leveduras) fermentativos
que contribuem positiva ou ne-
gativamente para a gualidade

Vinhos mais diferenciados

dos vinhos. Estes microrganis-
mos existem nas vinhas e s&o
transportadospara as adegas,
outros permanecem de ano para
ano Nesses espagos.

Asua diversidade temdificul-
tado a sua identificacgéo, dai o
facto de nfo se conhecer quais os

que sdo adequados para deter-

minado mosto. Para ultrapassar
esta questio, muitos produtores
tém utilizado leveduras comer-
ciais, mas estas acabam por reti-
rar parte da diversidade dos vi-
nhos, tornando-o0s mais seme-
Ihantes.

Com ¢ Encchip, os endlogos
passam a ter a disposigao um
meio que lhes permite avaliar a
salubridade das adegas, identi-
ficar os microrganismos e co-
nhecer os que séo responsaveis

- por um bom vinho, além de ava-

liar se a fermentacao decorre
como o esperado. No caso da uti-
lizacao de leveduras comerciais
é também possivel avaliar se sdo-
as mais adequadas para deter-
minado mosto.

" Estanova tecnologia, desen-
volvida em colaboragéo com a

- Adega Cooperativa de Canta-

nhede, possibilitara, no futuro,
desenvolver novos. fermentos
adequados a fermentacgéo de
mostos, contribuindo para o des-
envolvimento de vinhos com no-
vas caracteristicas e todas dife-

renciadas. Virginia Alves
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