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Neofito
duriense

ESTA visto e provado que a Regiao Demarcada do
Douro é susceptivel de provocar paixoes exacerba-
das mesmo a quem nela nao abriu os olhos para a
vida. Nada a estranhar, desde que se vai conhecen-
do o Baixo Corgo, o Cima Corgo e o Douro Supe-
rior, tao diversos mas todos subditos do «vale sagra-
do», prédigo em anfiteatros generosos e escarpas
penhascosas, na profundidade do cenario deslum-
brante e de formidavel envergadura.

Anténio Marques de Amorim é um homem das
engenharias e urbano, que se deixou apanhar pelo
ima duriense e, com sua mulher Candida, habita a
regiao de forma quase permanente desde ha seis
anos. Para tratar do agro e do néctar, fundaram, em
2003, a Quinta das Apegadas, Sociedade Agricola,
Lda. Dispoe esta de duas quintas. A Quinta Velha,
situada na freguesia de Canelas, concelho da Ré-
gua, com 14 hectares de area total, tem 10 hectares
de vinha da letra A, dos quais 6 ha de vinhas velhas
com as castas tradicionais misturadas e 4 ha com
talhoes de Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta
Roriz, de 9 a 10 anos de idade. A Quinta da Apega-
das, a residencial, fica na freguesia de Cidadelhe,
concelho de Mesao Frio, e tem 2 hectares de vinha
totalmente reconvertida, cujas uvas ainda nao mos-
traram o que valem. Esta em construgcao uma ade-
ga na Quinta Velha, pelo que as vinificacoes de
2004 e 2005 decorreram em instalagoes alugadas.

Ja no mercado — e constituem estreia absoluta
— dois vinhos da mesma marca e ano, s6 que um é
colheita e o outro reserva. Vamos a este, ao APEGA-
DAS — QUINTA VELHA, Douro Dogc, tinto, Reserva
dé'2004. Elaborado com uvas das castas predomi-
nantes Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Barroca e
Touriga Nacional, vinificou com desengace total,
fermentagao com controlo moderado de

temperatura e remontagens diarias, esta-
giando em barricas de carvalho francés
ao longo de 12 meses. Antonio Amorim
responde pelas vinhas; o endlogo respon-
savel é Rui Cunha. Esta primeira produ-
cao foi quase «de garagem»: 1.800
garrafas envasilhadas. A minha, na
Loja das Coisas do Arco do Vinho,
custou €16,50.

Com 15° de alcool (ena!), mos-
trou cor granada com brilhantes reveér-
beros rubi, aroma vincado e sugesti-

vo com o fruto ataviado de brincos flo-  WAPEGADAS
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de taninos afirmativos mas bem edu- [ HEFEVA 200

cados, acidez equilibrada, talvez ain- @
da um pouco fechado, final longo
com uma ponta de adstringéncia. Es-

treia francamente auspiciosa. "
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