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Quinta da Sequeira, que pertence a
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éﬁgﬁg&:&ﬁf G mesma familia ha varias geractes
Critico e que vinificava as suas proprias
de vinhos uvas desde os finais do século XIX.

Encontra-se localizadana sub-re-

Noutras ocasioes, falei da difi-
culdade em descobrir novida-
des vinicas em Portugal. Nos l-
timos dez anos, o niimero de
produtores tem crescido dema-
neira exponencial, fundamen-

talmente nas duas zonas de

maior sucesso: Alentejo e Dou-

ro. Estaultimaregido trans-
pira a cultura do vinho,
pois carece de grandes la-
tifindios, contrariamen-
teaoqueacontecenaEs-
tremadura, Alentejo ou
Ribatejo, estando aterra
muito repartida. Tradi-
cionalmente os agricul
tores do Douro faziam vi-
nho para consumo fami-
liar e vendiam grande
parte da produgdo a em-
presas exportadoras de
vinho do Porto. Com a
erupeao da Regido De-
marcada do Douro como
terrade grandes vinhos
demesa, emergiram pro-
dutores que decidiram
apostarneste tipo de vi-
nhos, emanecipando-se
do negocio do vinho do
Porto. Este é o caso da

gido do Douro Superior, a mais
quente e seca, concretamente
no concelho de Vila Nova de
Foz Coa. Conta com uma area
de vinha de 15 hectares, que
misturanovas plantacoes com
vinhavelha. O seu proprieta-
rio, Mario Jorge Eugénio Mon-
teiro Cardoso, decidiu come-
car esta aventura precisa-
& mente com este tinto 2001,
b elaborado a partir das
castas recomendadas:
touriga nacional, touri-
gafranca, tinta roriz, tin-
‘ta amarela e tinta barro-
ca. O resultado é exce-
lente, especialmente se
temos em conta que se
tratade uma estreia, ape-
sar de existix uma con-
trastada experiénciana
tarefa de fazer vinho.
Contrataram para este
projecto um enélogo, o
Eng.? Jorge Sousa Pinto,
que, além de ser consul-
tor de diferentes casas
nosninhos verdes, Dao e
Douro, é também profes-
sor na Universidade de
Tréas-os-Montes e Alto
Douro. O vinhoteve umes-
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tagio de 6 meses em barricas de
carvalho francés de grande quali-
dade, o que resulta evidente na
prova, na conta certa. Trata-se de
um surpreendente tinto do Douro,
que, seguindo esta linhagem, con-
seguira de certeza consolidar a
marca entre os apreciadores.

NOTA DE PROVA: Opacona cor. Car-
regadoigualmente na intensidade
aromatiea, onde se sente um dos
cheiros que particularmente mais
aprecio, o cassis. E complexo, ele-
gante, suave e com caracter. Foge
desta moda dos vinhos com exces-
siva madeira, sentindo ainda al-
guns taninos na boea, mas de ma-
neira atractiva e equilibrada. Per-
cebe-se que podera ter uma
sugestiva evolugcao na garrafa,
existindo as devidas condicoes pa-
ra isso. Nao me canso de repetir
que o vinho devera ser apreciado
refrescado, pois as suas caracteris-
ticas optimizam-se proximo dos
16°. (16,5/20)

Quinta da Sequeira

Regiao: D.0.C. Douro

Tipo: Tinto{colheita de 2001)
Prego: 14 euros

Sugestao gastronomica. Rojoes a
Minhota
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