Secgao:
Guia DN

INICIATIVA

Publicacdes: Diario de Noticias

&

Median

Soviedade Gestora de Imagem e Comunicag

Data 26 06/ 2005

Dossier:
DP

do, S.A

Pagina:
67

O mundo do vinho em Bordéus

EPA-Sipa Villara

Maior e?é_n[o do
sector, a Vinexpo teve
prova de ‘y_Iniages’

de 1963 e 2003

= DUARTE CALVAD
EM BORDEUS

Um dia antes de comecar a Vinex-
po, que decorreu esta semana em
Bordéus, a temperaturarondava os
40°C e arecordacio dela canicule
que estorricou a Gltima edicio, em
2003, do “maior saldo internacional
de vinhos do mundo” era tema de
todas as conversas. Porque, é sabi-
do, salvo em alguns restaurantes
portugueses, poucas coisas ha que
déem tanto cabo de brancos e tintos
quanto o calor. Alids, terd sido um
arcondicionado defeituoso ha dois
anos que levou neozelandeses a
ndo participarem neste ano e ao
afastamento de varios produtores
australianos e italianos.

Mas o domingo, dia da abertura,
amanheceu abengoado por céu nu-
blado e temperaturas mais ame-
nas. E a organizacio assegurava
em comunicado que os 2400 exposi-
tores e os cerca de 40 mil visitantes
esperados no Parque das Exposi-
¢hies poderiam percorrer tranquila-
mente os 41 milm2 do Hall1e os 12
mil do novo Hall 3, usufruindo de

uma “climatisation sophistiquée ",

T

INAUGURAGAO. O Principe das Astirias fez a abertura da feira

Nesse primeiro dia, uma das
atracedes foi Gérard Depardiew, ac-
tor que também produz vinhos no
Languedoc, enquanto a inaugura-
¢do oficial foi, na segunda-feira, en-
tregue ao Principe das Astarias,
fque apareceu sem Letizia,

Quanto a portugueses, 14 esta-
vam no meio do Hall 1, ocupando
uma drea com boa visibilidade e
com condigdes de que ndo se ouviu
ninguém queixar-se. Numa outra
drea, estava o espaco das Primum
Familae Vini, que junta 11 empre-
sas pertencentes a familias, entre
elas aluso-britdnica Symington,
que detém as marcas tradicionais
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francesa

de vinho do Porto como Warre's,
Dow’s, Graham’s, Smith Woodhou-
se, Gould Campbell, Quarles Harris
e GQuinta do Vestivio.

Os Symington convidaram um
grupo de jornalistas portugueses
para visitar esta 13.* edigio da Vi-
nexpo e participarem numa prova
paralela na segunda-feira (céu par-
cialmente nublado, temperaturas
amenas), no La Cour Mably, edifi-
cio do centro histérico de Bordéus.
O objectivo foi, nada mais nada me-
nos, comparar os vintages do len-
darioano de 1963, um dos melhores
doséculo XX, com os recém-decla-
rados de 2003.

Além da Warre's, Dow’s, Gra-
ham's e Smith Woodhouse, estive-
ram também os celebérrimos Quin-
ta do Noval Nacional (o de 1963 nan
fica em menos de 3000 eures a gar-
rafa...) e os do grupo Fladgate
Partership: Taylor's, Fonseca, De-
laforcee Croft. =

Com vinhos deste quilate, espe-
rava-se grande afluéncia e foi o que
acontecew. “E fabuloso que os 1963
ainda mostrem esta exuberancia”,
disse ao DN Scott Fraser, importa-
dor de vinhos de Vancover, secun-
dado por Harry Hertsheg, manager
do Wine Festival na mesma cidade
canadiana, para quem a prova foi
“uma demonstracio fenomenal da
capacidade de transformacao dos
portos”,

A maioria dos especialistas visi-
tantes preferiu provar de enfiada os
1963, tentando aperceber-se da sua
complexidade e elegancia, antes de
encher abocacomafrutaeaforga
dos 2003, a que no entanto também
advinham bons anos de envelheci-
mento pelafrente, Foio caso do pre-
sidente e CEO dos hotéis Intercon-
tinental, o sul-coreano Jay H. Shim,
deslumbrado com as mutagdes que
40 anos podem trazer.

Oudojornalista especializado
Tomés Clancy, dojornal irlandés
The Sunday Business Post: “acho
fantastica a forma como os vintages
evoluem e, ao provar os 2003, fico
satisfeito por ver que estes vinhos
continuam a ser pensados e [eitos
para serem tomados dagqui a40ou
até B) anos, porque os de 15963 po-
dem ainda evoluir.”

CEXPERIENGIA

De ‘chateau’
em ‘chateau’

Umaida a Bordéus deve ser sem-
pre aproveitada para visitar os eé-
lebires chdteauax da regido, onde se
produzem alguns dos mais lenda-
rios vinhos de que ha memaria.
Ha vinhas magnificas no proprio
perimetra urbano, comoa do mi-
tico Haut-Brion, por exemplo,
mas basta andar umas poucas de-
zenas de quildmetros para encon-
trar Cos d'Estournel, Latour, Pi-
chon-Longueville ou Mouton-
-Rothschild, com instalages pri-
morosas e prontas para acolher
s visitantes, Além do especticu-
lodas vinhas e das adegas, apren-
de-se, tal comonos vintages dovi-
nho doPorto, gue é preciso ter pa-
ciéncia para esperar que os
vinhos déem o melhordesi. Em
dois memoraveis almogos, depois
de se terem provado a solp colhei-
tas dos anos 2000, serviram-se 4
mesa tintos Cos d'Estournel de
1982 e de 1990 e, na segunda oca-
sido, um Pichon-Longueville de
1988 e outro de 1959 Num pais co-
mo Portugal, em que parece que
50 ha tintos de mesa com, no ma-
ximo, trésaquatro anoes (satde-se
aexcepeao Barca Velha)e osenb-
filos andam um bocado viciados
emnovidades, nada como sentiro
quefaz a passagem dos anos.



